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L’ESSENZA DELLA 
GELATERIA ARTIGIANALE
Nocciola, Pistacchio, Cioccolato e Vaniglia: 
quattro gusti che hanno fatto la storia del gelato 
e continuano a conquistare ogni palato. 

Disaronno Ingredients seleziona le migliori 
materie prime e le trasforma in semilavorati 
di eccellenza, per offrire ai maestri gelatieri 
prodotti che uniscono tradizione, qualità e 
innovazione. Scopri la nostra gamma dedicata ai 
grandi classici e lasciati ispirare.



LE NOSTRE PROPOSTE

UN CLASSICO 
SENZA TEMPO
La nocciola è uno dei gusti più amati in gelateria. Disaronno 
Ingredients utilizza esclusivamente nocciole italiane, come 
la Mortarella campana e la Tonda Gentile delle Langhe, 
per garantire un sapore autentico e inconfondibile. Dalla 
selezione alla tostatura, ogni fase è curata per esaltare le 
note aromatiche e la cremosità del gelato.

BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE PROVENIENZA AROMA EMULSION.

292543AN NOCCIOLA 
PIEMONTE I.G.P.

Pasta pura di Nocciola Piemonte  Tonda 
Gentile Trilobata IGP, profumo nobile e intenso, 
certificato IGP.

TGT IGP - 
Piemonte No No

292435AN

PESTO 
NOCCIOLA 
CON FLEUR DE 
SEL

Pasta ragginata a granuomteria più elevata e 
addizionata con Fleur de sel:pregiato sale dal 
sapore delicato. 

Mortarella - 
Campania Si No

13PGC0038 NOCCIOLA 
SUPERIOR

Pasta di nocciole selezionate e tostate, dal gusto 
rotondo e incisivo. Italia e Turca No No

8592
NOCCIOLA 
ITALIA GUSTO 
FORTE

Pasta pura di nocciole con tostatura marcata, 
gusto intenso e persistente.

Mortarella - 
Campania Si No
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CURIOSITÀ
La nocciola è:
• Ricca di vitamine e sali minerali
• Fonte di energia naturale
• Perfetta anche in abbinamenti dolce-salato



BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE PROVENIENZA AROMA EMULSION.

8590 NOCCIOLA 
ITALIA

Pasta nocciola con tostatura marcata, sapore 
intenso.

Mortarella - 
Campania Si Si

8585
NOCCIOLA 
TONDA 
GENTILE

Pasta ottenuta  da pregiate  nocciole piemontesi  
varietà Tonda Gentile Trilobata.

TGT -  
Piemonte Si Si

8582
NOCCIOLA 
TONDA 
GENTILE S.A.

Pasta pura ( senza aromi e emulsionanti) 
ottenuta  da pregiate  nocciole piemontesi  
varietà Tonda Gentile Trilobata.

TGT -  
Piemonte No No

2G6510 GRAN 
NOCCIOLA

Pasta ottenuta da noccciole tostate di origine 
Campana.

Napoletane - 
Campania Si No

296815 NOCCIOLA 
INTENSA

Pasta per gelato con blend di nocciole varietà 
Napoletana e Turca a medio grado di tostatura, 
aromatizzata.

Italia e Turchia Si No

296705 NOCCIOLA 
ROYAL Pasta nocciola pura  con tostatura media. Italia e Turchia Si No



IL RE DELLA 
GELATERIA
Originario delle regioni mediterranee, il pistacchio è 
un ingrediente nobile, versatile e ricco di sfumature 
aromatiche. Le nostre paste nascono da pistacchi 
selezionati, lavorati con cura per preservarne il gusto 
autentico e la brillantezza del colore.

BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE PROVENIENZA COLORANTE

292553AN
PISTACCHIO 
VERDE BRONTE 
DOP

Pasta pura al 100% dal sapore intenso, il 
Pistacchio verde di Bronte è un prodotto 
certificato DOP. Particolarmente noto per la 
sua aromaticità, il Pistacchio Verde di Bronte 
conserva la sua natura, esaltandone il gusto, 
rendendolo perfetto per questa pasta, versatile 
in gelateria. 

Bronte Clorofilla Rameica

292563AN
PISTACCHIO 
VERDE BRONTE 
DOP NC

Dal gusto intenso e dall’utilizzo versatile, il 
Pistacchio di Bronte DOP NC non contiene 
alcuna aggiunta di clorofilla. Per un colore 
estremamente naturale del prodotto che tende 
al marrone chiaro.

Bronte Assente

292535AN

PESTO 
PISTACCHIO 
CON SALE DI 
CERVIA

Il Pesto di Pistacchio con Sale di Cervia nasce 
dalla fusione di due materie prime di altissimo 
pregio: il pistacchio e il Sale di Cervia, un sale 
integrale e dal sapore dolce. É sicuramente uno 
dei sali più pregiati disponibili: è, infatti, noto 
anche come “il sale dei Papi”.

Area Medio 
Oriente Assente

P
istacchio CURIOSITÀ

Il pistacchio è:
• Ricco di proteine e grassi buoni
• Fonte di vitamine A, B, C, E
• Trend: abbinamenti dolce-salato sempre più richiesti

LE NOSTRE PROPOSTE



BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE PROVENIENZA COLORANTE

8718 PISTACCHIO 
BLEND

Pasta di pistacchio ottenuta da miscele di 
differenti cultivar di  pistacchi provenienti 
dall’area del Mediterraneo. Pasta colorata con 
clorofilla rameica.

Mediterraneo Clorofilla Rameica

8701 PISTACCHIO 
BLEND SC

Pasta di pistacchio senza colorante, ottenuta 
da miscele di differenti cultivar di  pistacchi 
provenienti dall’area del Mediterraneo.  

Mediterraneo Assente

2G7669 GRAN 
PISTACCHIO

Pasta pura 100% pistacchi selezionati, tostati e 
raffinati. Turchia Clorofilla Rameica

297010 PISTACCHIO 
MEDITERRANEO

Pasta pura ottenuta con differenti cultivar di 
pistacchi provenienti prevalentemente dall’area 
Mediterranea.

Mediterraneo/ 
California Clorofilla Rameica

297110
PISTACCHIO 
MEDITERRANEO 
NC

Pasta pura ottenuta con differenti cultivar di 
pistacchi provenienti prevalentemente dall’area 
Mediterranea. Colorazione con clorofilla rameica.

Mediterraneo/ 
California Assente

298010 PISTACCHIO 
VINTAGE

Pasta densa verde delicato per gelato al 
pistacchio dal gusto tradizionale. California Clorofilla Rameica

13PGC0044 PISTACCHIO 
SICILIA TOP Pasta pistacchio con pistacchi selezionati. Sicilia Clorofilla Rameica

13PGC0106 PISTACCHIO 
SICILIA TOP SC

Pasta pistacchio con pistacchi selezionati senza 
coloranti. Sicilia Assente



BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE DOSAGGIO VEGAN MONO.

8317
NATURALLY 
SWEET 
CIOCCOLATO

Prodotto completo per un sorbetto al cioccolato, vegano, senza 
zucchero e senza Glutine. Il prodotto con meno calorie sul mercato, 
gusto deciso e perfetta struttura.

500 X blend

7529 EUROSTELLA
CACAO

Miscela a base di cacao magro olandese di primissima qualità 
studiato appositamente per la gelateria. 200 blend

8760 CACAO MAGRO 
(10-12)

Miscela in polvere che si caratterizza per l'ottima solubilità anche 
a freddo, per il colore intenso che conferisce al gelato e per la 
particolare aromatizzazione alla vaniglia che ne esalta il sapore. 

70 - 100 X blend

8764 CACAO MAGRO 
BLEND (10-12)

Miscela in polvere dei migliori cacao olandesi di colore rosso scuro 
che garantisce colore intenso e sapore fondente caratteristico al 
gelato.

70 - 100 X blend

8765 CACAO BLEND 
(20-22)

Miscela selezionata ed equilibrata di diversi tipi di cacao che 
conferisce al gelato un sapore di cioccolato corposo con colore 
intenso.

70 - 100 X blend

8516
NO SUGAR 
CHOCOLATE 
PASTE

Pasta cremosa e corposa senza saccarosio studiata per aromatizare 
la miscela base. Ideale per realizzare velocemente un gelato al 
cioccolato al latte di gande qualità. 

100 X blend

8737
PASTA 
CIOCCOLATO 
BITTER

Pasta con struttura fine, morbida, dal colore di cioccolato molto 
scuro e con sapore fondente intenso. q.b. blend

5130 LIOGEL CACAO Preparato completo in polvere per la realizzazione di gelato al cacao. 
Da lavorare con latte. 450 blend

5135
LIOGEL 
CIOCCOLATO 
FONDENTE

Preparato completo in polvere per la realizzazione di gelato al 
cioccolato fondente. Da lavorare con latte. 640 blend

5158
ALL IN ONE  
NERO FONDENTE 
VEG

Semilavorato in polvere pronto all'uso da lavorare con acqua per la 
preparazione di gelati al cacao anche senza l'uso di pastorizzatore. 
Colore tendente al nero e sapore intenso di cioccolato fondente.

500 X blend

UN VIAGGIO TRA 
GUSTO E STORIA
Dal cacao delle civiltà mesoamericane alle creazioni 
gourmet, il cioccolato è sinonimo di piacere e 
raffinatezza. Le nostre proposte spaziano dai toni 
intensi del fondente alla dolcezza del latte, per gelati 
che raccontano storie di passione e qualità.

LE NOSTRE PROPOSTE
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BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE DOSAGGIO VEGAN MONO.

8778 NUTGEL BLACK Variegato dal colore molto scuro e dall'alto contenuto di cacao 
magro. Sapore fondente. Non contiene nocciole. 

1 + 1 (ac-
qua) X blend

7805095 CACAO AURUM Fine selezione composta da cacao 10/12 e 22/24. Leggera nota 
agrumata. 50 - 70 X 2 orig.

292816 MONCIOK
Pasta cioccolato con ingredienti nobili (50% cacao + pasta nocciola 
+ pasta mandorla) senza zuccheri aggiunti. Da sciogliere anche a 
freddo. Non contiene latte e derivati.

80 - 100 X blend

502525M
DESIDERIO 
CIOCCOLATO AL 
LATTE

Preparato completo in polvere con il 25% di cioccolato per la 
realizzazione di gelato di vero cioccolato al latte. 666 blend

502545MP
DESIDERIO 
CIOCCOLATO 
DARK

Preparato completo in polvere per la realizzazione di gelato al 
cioccolato fondente, senza derivati del latte, caratterizzato dalla 
presenza del 50% di cioccolato fondente in polvere. Prodotto stabile 
in vetrina, senza pastorizzazione.

760 blend

502035M
DESIDERIO 
CIOCC. EXTRA 
FONDENTE

Preparato completo in polvere per la realizzazione di gelato al 
cioccolato fondente dal sapore intenso. 600 blend

113061 DOPPIOZERO 
CACAO

Prodotto in polvere da utilizzare con la sola aggiunta di acqua, 
adatto alla produzione di un gelato al cacao, senza grassi e zuccheri 
aggiunti.

550 blend

21SBS0010 ALVEMORO Z Prodotto completo al gusto di cioccolato fondente, senza latte e 
derivati del latte, con mix di cacao scuri. 400 X blend

21SBS0029 CIOCOLAT LAIT Z Prodotto completo al gusto di cioccolato al latte. 400 blend

21SBS0031 CIOCOLAT NOIR 
Z 

Prodotto completo al gusto di cioccolato amaro “fondente”, con 
diverse varietà di cioccolato e cacao. 480 blend

21SBS0050 MORO CIOCOLAT 
NOIR F 

Prodotto completo al gusto di cioccolato amaro “fondente”, 
dolcificato solo con fruttosio. 450 blend

21SBS0185 MORO GREZZO 
Semilavorato in polvere completo da utilizzare con acqua per 
ottenere un gelato/sorbetto al gusto di cioccolato intenso con 
all’interno una granella di fave di cacao.

400 X blend

21SBS0162 MORO PURO

Al gusto di cioccolato amaro fondente. Prodotto versatile che 
presenta molteplici vantaggi: basso dosaggio, senza latte e 
derivati, con soli emulsionanti naturali. Personalizzabile attraverso 
l’aggiunta di qualsiasi tipo di copertura o cioccolato fondente, anche 
monorigine.

320 X blend

21SBS0183 NOIR ZERO Prodotto completo al gusto di cioccolato fondente, senza zuccheri 
aggiunti, con massa di cacao e totalmente vegetale. 380 X blend

24PCC0012 CIOBON LAIT Preparato completo per cioccolata calda al gusto di cioccolato al 
latte.

1 busta 
+ 2,8 lt 
acqua o 
latte  

blend

24PCC0010 CIOBON NOIR Preparato completo per cioccolata calda al gusto di cioccolato 
fondente.

1 busta 
+ 2,8 lt 
acqua o 
latte

blend

24PCC0018 CIOBON NOIR 
VEG

Preparato completo per cioccolata calda al gusto di cioccolato 
fondente, completamente vegetale.

1 busta 
+ 2,8 lt 
acqua o 
latte

X blend

21SBS0186 SUPER GIANDUIA
Nato da un’ intuizione inaspettata, è stato realizzato per aiutare il 
gelatiere a produrre un gelato al gusto gianduia in modo semplice e 
veloce. Può essere preparato con acqua o con latte a piacere.

1 busta +
3 lt 
acqua
bollente

X blend



BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE COLORE BACCHE 
MACINATE UOVA

8605
VANIGLIA 
BIANCA ALL 
NATURAL

Pasta alla vaniglia completamente All Natural. 
Conferisce al gelato un colore chiaro con polvere 
di bacca. 

Bianco Sì No

8645 VANIGLIA ALL 
NATURAL

Pasta vaniglia con aromi naturali, tuorlo d'uovo e 
bacche. Giallo Sì Sì

8643 VANIGLIA 30
Pasta concentrata alla vaniglia caratterizzata da 
un buon contenuto di bacche finemente macinate. 
Contiene tuorlo d'uovo e coloranti naturali.

Giallo Sì Sì

8637 VANIGLIA 92 
FILTRATA

Pasta dall'aspetto, dal profumo e sapore 
inconfondibili di vaniglia Bourbon. Giallo No Sì

L’ELEGANZA 
SENZA TEMPO
La vaniglia, con il suo aroma avvolgente, è una delle 
spezie più amate al mondo. Le nostre paste esaltano la 
delicatezza di questa materia prima, offrendo sfumature 
che vanno dal floreale al cremoso, per un gelato raffinato 
e inconfondibile.

LE NOSTRE PROPOSTE
V
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CURIOSITÀ
L’origine regale che accompagna il nome arriva direttamente 
dal passato: pare che gli Aztechi la utilizzassero come 
prezioso omaggio per i sovrani e che gli stessi abbiano fatto 
di tutto per tenerla ben nascosta tra i propri confini

ST26-02



BRAND E CODICE NOME PRODOTTO DESCRIZIONE COLORE BACCHE 
MACINATE UOVA

8639 VANIGLIA 92
Pasta dall'aspetto, dal profumo e sapore 
inconfondibili di vaniglia Bourbon caratterizzata 
dall'elevato contenuto di bacche finemente 
macinate.

Giallo Sì Sì

8642 VANIGLIA LAB
Pasta dall'aspetto, dal profumo e sapore 
inconfondibili di vaniglia Bourbon con una 
delicata nota di agrumi. Caratterizzata dall'elevato 
contenuto di bacche finemente macinate.

Giallo Sì Sì

8602
VANILLA 
JASMINE 
YELLOW

Pasta vaniglia, senza alcol e senza uova, con 
bacche. Giallo Sì No

7549 EUROSTELLA 
VANIGLIA 100

Semilavorato in polvere per la preparazione di 
miscele basi gialle e gelati al gusto di vaniglia con 
nota di crema. 

Giallo No No

5133 LIOGEL VANIGLIA 
GIALLA

Preparato completo in polvere per la realizzazione 
di gelato alla vaniglia dal colore giallo tipico. Da 
lavorare con latte.

Giallo No No

219386 PASTA VANIGLIA 
EXPO

Pasta di vaniglia bourbon dal colore giallo 
paglierino, con polvere di bacca. Contiene uovo. Giallo Sì Sì

2G9336 VANIGLIA 
BOURBON

Pasta di vaniglia bourbon dal colore giallo 
paglierino, con polvere di bacca. Contiene uovo. Giallo Sì Sì

219356
VANIGLIA 
BOURBON 
NATUR

Vaniglia bourbon completamente naturale 
tendente al giallo tenue, dal gusto delicato con 
sentori floreali e note di cacao. Contiene polvere di 
bacca e uovo.

Giallo Sì Sì

219276 VANIGLIA TAHITI Pasta di vaniglia dal colore bianco tipico, con 
polvere di bacca. Bianco Sì No

201079M VANIGLIATA 
BIANCA

Pasta trasparente vanigliata per la 
caratterizzazione del gelato. Bianco No No

13PGC0064 VANIGLIA 
AURORA Gusto di vaniglia. Giallo Sì Sì

13PGC0092 VANIGLIA FREE 
EGG

Senza uova, di colore giallo, completamente 
vegetale. Giallo No No
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+39 0444 333 600 - www.disaronnoingredients.com - info@disaronnoingredients.com

Scopri la gamma completa
sul nostro sito

disaronnoingredients.it


