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L’ESSENCE DES GLACES
ARTISANALES

Noisette,Pistache, Chocolat et Vanille : quatre
parfums qui ont marqué PPhistoire de la glace et
qui continuent a conqueérir tous les palais.

Disaronno Ingredients sélectionne les meilleures
matiéres premieres et les transforme en
produits semi-finis d’excellence pour offrir aux
maitres glaciers des produits qui allient tradition,
qualité et innovation. Découvrez notre gamme
dédiée aux grands classiques et laissez-vous
inspirer.
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UN CLASSIQUE
INTEMPOREL

La noisette est I'un des parfums les plus populaires chez
les glaciers. Disaronno Ingredients utilise exclusivement
des noisettes italiennes, comme la Mortarella de Campanie
et la Tonda Gentile des Langhe, pour garantir une saveur
authentique et inimitable. De la sélection a la torréfaction,
tout est mis en ceuvre pour exalter les notes aromatiques et
Ponctuosité de la creme glacée.

“CURIOSITES

La noisette est :

* Riche en vitamines et sels minéraux
e Source d’énergie naturelle

« Parfaite également dans les combinaisons sucrges-salées

NOS PROPOSITIONS

MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT  DESCRIPTION ORIGINE AROME EMULSIF.
Pure pate de noisettes du Piémont |.G.P. Tonda -
Amselmi 292543 AN el Gentile Trilobata I.G.P., ardbme noble et intense, T.G,T el Non Non
PIEMONTE |.G.P. P t
S-F produit certifié IGP. keI
e Pat ffinée & | Atri | Slevée et
ate raffinée & granulométrie plus élevée e 5
Anselmi 2924 35AN Noaeela mélangée a de la Fleur de sel : sel fin & la saveur Mortarel!a Oui Non
CON FLEUR DE ddlicate. Campanie
SEL
A NOCCIOLA Pate de noisettes sélectionnées et grillées, au Italie et
s 15PGCOO38 - o jpepioR goUt rond et prononcé. Turquie NI el
NOCCIOLA - : . > :
Iellos Pure pate de noisette a la torréfaction Mortarella - .
8 8592 ITALIA GUSTO prononcée, au gout intense et persistant. Campanie Oui Non

FORTE



MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION ORIGINE AROME EMULSIF.




LA REINE DES
GLACIERS

Originaire des régions méditerranéennes, la pistache
est un ingrédient noble, polyvalent et riche en notes
aromatiques. Nos pates sont fabriquées a partir de
pistaches sélectionnées, traitées avec soin pour
préserver leur saveur authentique et leur couleur
éclatante.

“CURIOSITES

La pistache est :

* Riche en protéines et en bons lipides
* Source de vitamines A, B, C, E

* Tendance : les combinaisons sucrées-salées sont de plys en
plus demandées

NOS PROPOSITIONS

MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION ORIGINE COLORANT

Pate pure a 100 %, au goUlt intense, la Pistache
Verte de Bronte est un produit certifieé DOP.
PISTACCHIO Particulierement réputée pour son arébme,

Awdwi 292553AN  VERDE BRONTE la Pistache Verte de Bronte conserve toute Bronte Sl
DOP sa nature, en exaltant le goUt, ce qui la rend cuivrique
parfaite pour cette pate, polyvalente pour le
glacier.
Le Pistacchio di Bronte AOP NC, au goUt
PISTACCHIO intense et a 'utilisation polyvalente, ne contient
Anselmi 292563AN VERDE BRONTE pas de chlorophylle ajoutée. Pour une couleur Bronte Absente
DOP NC extrémement naturelle du produit qui tend vers
le brun clair.
Le Pesto di Pistacchio con Sale di Cervia (Pesto
de pistache au sel de Cervia) est le résultat de
PESTO la fusion de deux matieres premiéres de la plus
el PISTACCHIO haute qualité : la pistache et le sel de Cervia, un  Zone Moyen-
Aeznl 202535AN CON SALE DI sel complet au goGt doux. Il s’agit certainement  Orient AISHRLE
CERVIA de 'un des sels les plus précieux qui soient : il

est d’ailleurs également connu sous le nom de «
sel des Papes ».



MARQUE ET CODE
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297010

297110

298010

13PGC0044

13PGCO106

NOM DU PRODUIT

PISTACCHIO
BLEND

PISTACCHIO
BLEND SC

GRAN
PISTACCHIO

PISTACCHIO

MEDITERRANEO

PISTACCHIO

MEDITERRANEO

NC

PISTACHE
VINTAGE

PISTACCHIO
SICILIA TOP

PISTACCHIO

SICILIA TOP SC

DESCRIPTION

Pate de pistache élaborée a partir de mélanges
de différents cultivars de pistaches de la région
méditerranéenne. Pate colorée a la chlorophylle
cuivrique.

Pate de pistache sans colorant, obtenue a partir
de mélanges de différents cultivars de pistaches
de la région méditerranéenne.

Pure pate 100% pistaches sélectionnées,
torréfiées et raffinées.

Pate pure fabriquée a partir de différents
cultivars de pistaches provenant principalement
de la région méditerranéenne.

Pate pure fabriquée a partir de différents
cultivars de pistaches provenant principalement
de la région méditerranéenne. Coloration a la
chlorophylle cuivrique.

Pate épaisse vert tendre pour glace a la pistache
au goUt traditionnel.

Pate a la pistache, avec des pistaches
sélectionnées.

Pates a la pistache, avec des pistaches
sélectionnées sans colorants.

ORIGINE

Méditerranée

Méditerranée

Turquie

Méditerranée /
Californie

Méditerranée /
Californie

Californie

Sicile

Sicile

COLORANT

Chlorophylle
cuivrique

Absente

Chlorophylle
cuivrique

Chlorophylle
cuivrique

Absente

Chlorophylle
cuivrique

Chlorophylle
cuivrique

Absente

*



o] UN VOYAGE A ™
'9) TRAVERS LE GOUT

o8 ET L’HISTOIRE
I
Du cacao des civilisations mésoaméricaines aux
m créations gastronomiques, le chocolat est synonyme
de plaisir et de raffinement. Nos propositions vont des
” tons intenses du chocolat noir a la douceur du lait, pour

des glaces qui racontent des histoires de passion et de
qualité.

NOS PROPOSITIONS

MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION DOSAGE VEGAN MONO.
NATURALLY Produit complet pour un sorbet au chocolat, végétalien, sans sucre e
g«ff“~' 8317 SWEET et sans gluten. Le produit le moins calorique du marché, au goUt 500 lange
CIOCCOLATO prononcé et a la structure parfaite. 9
o EUROSTELLA Mélange a base de cacao maigre hollandais haut de gamme mé-
&g 7529 . f 200
CACAO spécialement cong¢u pour les glaciers. lange
Mélange en poudre caractérisé par son excellente solubilité méme a 5
g«ff“~' 8760 CACACIMAGRO froid, la couleur intense gqu’il confére a la glace et 'ardbme spécial de 70 - 100 Lk
ez vanille qui en rehausse la saveur. lange
Mélange en poudre des meilleurs cacaos néerlandais rouge foncé, .
g«ff“~' 8764 CACACMAGRO qui garantit une couleur intense et une saveur fondante typique de la 70 - 100 Lk
BLEND (10-12) créme glacée lange
Mélange sélectionné et équilibré de différents types de cacao qui 5
& 8765 S SE AN conféere a la glace un goUt de chocolat charpenté et une couleur 70 - 100 me
oz intense. lange
NO SUGAR Pate crémeuse et épaisse sans saccharose congcue pour aromatiser le v
g«ff“~' 8516 CHOCOLATE mélange base. |Idéale pour réaliser rapidement une glace au chocolat 100
PASTE au lait de haute qualité. lange
? LSV Pate a la texture fine et douce, couleur de chocolat tres noir et saveur meé-
é{m Y CIOCHOLATE fondante intense , a5 |
BITTER ' ange
Préparation compléte en poudre pour la production de glaces au v
Q" 5130 LIOGEL CACAO  cacao. 450 arae
A travailler avec du lait. 9
plls LIOGEL CACAO Preparation complete en poudre pour la production de glaces au
8 al64 SANTO DOMINGO cacao Santo Domingo. A travailler avec du lait. 470 autedle
LIOGEL Préparation compléte en poudre pour la production de glaces au mé-
8 5135 CIOCCOLATO =) . . 640
chocolat noir. A travailler avec du lait. lange

FONDENTE



MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION DOSAGE VEGAN MONO.

ALL IN ONE Poudre semi-finie préte a I'emploi a travailler avec de I'eau pour la e
8“‘"’" 5158 NERO FONDENTE préparation de glaces au cacao méme sans pasteurisation. Couleur 500 X |
VEG tirant sur le noir et goUt intense de chocolat noir. ange
‘gdﬁa,. 8778 NUTGEL BLACK glarbrag_e tres foncé a forte teneur en cacao maigre. Saveur fondante. 1+1 X mé-
ans noisettes. (eau) lange
- 7805095 CACAO AURUM Selectllon fine composée de cacao 10/12 et de cacao 22/24. Légére 50 - 70 X 2 erlis)
note d’agrumes.
- Pate de chocolat aux ingrédients nobles (50 % cacao + pate noisette A
rowresmice - 292816 MONCIOK + pate amande) sans sucres ajoutés. A fondre méme a froid. Ne 80 - 100 X lange
contient ni lait ni produits laitiers. 9
DESIDERIO . . X o a
-- 502525M CIOCCOLATO AL Preparat_lon compléte en po_udre avec 25 /o_de chocolat pour la 666 mé
production de glaces au vrai chocolat au lait. lange
LATTE
Préparation compléte en poudre pour la production de glaces au
ove DIE=DIERIG) chocolat noir, sans dérivés du lait, caractérisée par la présence de mé-
rewremce - 502545MP CIOCCOLATO 50 % de ch ’ | ) d ’ dui bl P pr 760
DARK 6 de choco at noir en poudre. Produit stable en vitrine, sans lange
pasteurisation.
DESIDERIO . . N . X
< S003M  CIOCC.EXTRA  Elearation compléte en poud pour s production de glaces au g
FONDENTE : ange
- DOPPIOZERO Produit en p(?udre a utiliser uniquement avec de l'eau pour la e
e NS O6] CACAO production d’'une glace au cacao, sans matieres grasses ni sucres 550 I
. " ange
ajoutés.
Ar%m 21SBS0010 ALVEMORO Z Produit complet au golt de chpcolat noir, sans lait ni dérivés du lait, 400 X me-
avec un mélange de cacaos noirs. lange
A'Ev‘ng 21SBS0029 CIOCOLAT LAIT Z Préparation compléte pour chocolat au lait. 400 I;T:ge
Ar%m 21SBS003] CIOCOLAT NOIR PFO'C!UI't complet au golt de chocolat noir amer, avec différentes 480 mé-
variétés de chocolat et de cacao. lange
Ar%m 21SBS0050 MORO CIOCOLAT Produit complet au golt de chocolat noir amer, édulcoré uniguement 450 mé-
NOIR F au fructose. lange
Produit semi-fini en poudre complet a utiliser avec de I'eau pour e
;g‘,e-m 21SBS0185 MORO GREZZO obtenir des glaces/sorbets au go(it intense de chocolat avec, a 400 X |
I'intérieur, des éclats de féves de cacao. ElNgfS
Au gout de chocolat noir amer. Produit polyvalent présentant
vy de nombreux avantages : faible dosage, sans lait ni dérivés, avec mé-
s 21SBS0162 MOROPURO uniguement des émulsifiants naturels. Personnalisable en ajoutant 320 lange
tAnit fvna Aa ~Aainvarvtiiva A Aa rhAacAlatr nAlr v ArAPMARrIc NI AriATnA
1 sachet
Al%m 24PCCO012  CIOBON LAIT Pr_eparatlon compléte pour chocolat chaud au go(t de chocolat au +,2,8 | mé-
lait. d’eau ou lange
de lait
1 sachet
A . . X . . +28| meé-
avEa 24PCCOO0O10 CIOBON NOIR Préparation complete pour chocolat chaud au golUt de chocolat noir. .
d’eau ou lange
de lait
1 sachet
Al%m 24PCCO018 CIOBON NOIR Pre_paratlon cqmplete pour chocolat chaud au godt de chocolat noir, +,2,8 | X mé-
VEG entierement végétale. d’eau ou lange
de lait
1 enve-
. o . . . . loppe +
Né d’une intuition inattendue, il a été concu pour aider le glacier a 2 e
A 21SBS0186  SUPER GIANDUIA  produire rapidement et facilement une glace au gott gianduja. Peut . X Bree
étre préparé avec de I'eau ou du lait, au choix. bzl:”_ ang
lante




L’ELEGANCE
INTEMPORELLE

La vanille, avec son arome enveloppant, est une des
épices les plus populaires au monde. Nos pates mettent
en valeur la délicatesse de cette matiére premieére,
offrant des nuances allant du floral au crémeux, pour
une glace raffinée et inimitable.

~“CURIOSITES

L'origine royale qui accompagne le nom vient directement
du passé : il semble que les Aztéques l'aient utilisée comme
un cadeau précieux pour leurs souverains et qu’ils se soient
donné beaucoup de mal pour la garder bien cachée a
I'intérieur de leurs frontieres.

NOS PROPOSITIONS

GOUSSES

MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION COULEUR e = EUFS
VANIGLIA Pate a la vanille 100 % All Natural. Confére a la
g* 8605 BIANCA ALL creme glacée une couleur claire grace a la poudre  Blanc Oui Non
NATURAL de gousses de vanille.
Yl VANIGLIA ALL Pate de vanille aux arémes naturels, jaune d’ceuf et . -
8 8645 NATURAL el Jaune Oui Oui
Pate de vanille concentrée caractérisée par une
9 8643 VANIGLIA 30 bonne teneur en gousses finement broyées. Jaune Oui Oui
Contient du jaune d’ceuf et des colorants naturels.
Dello- VANIGLIA 92 Pate a l'aspect, au parfum et a la saveur .
8 8637 FILTRATA incomparables de la vanille Bourbon. Jaune Non Oui

Pate a I'aspect, au parfum et a la saveur
g% 8639 VANIGLIA 92 incomparables de la vanille Bourbon, a forte teneur Jaune Oui Oui
en gousses finement broyées.



GOUSSES

MARQUE ET CODE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION COULEUR S vire

GEUFS




Découvrez la gamme compleéte
sur notre site Internet
disaronnoingredients.it
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Via IV Novembre, 12 - 36077 Altavilla Vicentina (VI)

+39 0444 333 600 - www.disaronnoingredients.com - info@disaronnoingredients.com





