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forgaté vilag zlirzavaraban
?‘!Ifedezésének szentelte
lapanyagok teriiletén.

_. Aciorél generaciora
atarozott | .'.Anselmi-nek, aki tobb
lkozas .ﬁ'_mi'nc'isé_g iranti figyelem és az

*‘[rénti‘épndos odafigyelés A min&ségre

jelés és az egyes alapanyagok

 és azok tisztasaganak aprolékos gondozasa ma is a marka szivét képezi, amely
termékeinek kivalésagaval tlnik ki, amelyek egyedulaliéak abban, hogy az
Istituto delle Eccellenze Italiane certificate (Olasz Kivalésagok Intézete)
egyuttmikodésével pontosan meghatarozhatd aromaprofiljuk van, igy
kompromisszumok nélkiiliminéségetbiztositanak alegnagyobbfagylaltmesterek

: §zér_né_ra.
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A torténelmi vallalat alapitasanak éve,

Anselmi képes volt megujulni és 1935

megujitani az olasz kézm(ves fagylalt

vilagat, megel8zve koradt egy olyan Megkezdédnek az elsg
szellemiséggel, amely természeténél kutatasok: pudinghoz valo
fogva a jovBbe tekint. Fortunato keményitd és a hires
Anselmi Padovaban alapitja fliszer- és .Crema Leone”

vaniliaimportalo vallalatat.

1972 1996

Anselmi palyafutésa
6sszefonddik a Montebianco-
éjaval, az ipardg piacvezetd

Az  Anselmi = specialitésok,
mint a Gran Visir, a Vanigliata
Bianca és a Zabajone Riviera,
az innovativ fagylaltkészités
példaképei

vallalatdéval




1939

Elcallitiak  az  els6
neutro-kat és alapokat,
hogy krémessé tegyék a
fagylaltot.

1966

A  vallalat  novekszik
1956 e eyerati g P aatar
Pastervan, Pastermilk

A tejes izesitSk mellett alapanyagcsaladot.
Anselmi megkezdi a
gyartasat a Cremolati
termékcsalad
Szorbettokhoz

MA

Az Anselmi Specialitdsok termékei Uj valasztékként
térnek vissza, amely 100%-os pasztakbdl és innovativ
moddon atdolgozott klasszikusokbdl all, és minden
olyan szakembernek szél, aki a fagylaltkészités terén a
kivalosagra torekszik.



CACAO INTENSO &
PRUGNA IN AURUM

Egy elegans és mély kombinacid, azoknak késziilt,

akik az intenziv és strukturalt izeket kedvelik.

A kameruni kakad porkolt és flstos jegyekkel
rendelkezik, amelyek tokéletesen illeszkednek az
Aurumban aztatott szilvahoz. A likér citrusos és
alkoholos jegyet ad hozza, amely kiegyensulyozza a
kakad erejét, igy egy komplex és emlékezetes

aromaju desszertet hozva létre.

-

ADAGOLAS

(g / keverék kg) CSOMAGOLAS  KISZERELES

TERMEKMEGNEVEZES

212035AN Pasta Cacao intenso 200/300 gr doboz 3,5 kg

213203AN Variegato Prugna in Aurum [zlés szerint doboz 3 kg






AURUM: A NARANCS ES AZ
ARANY ELEGANCIAJA

Egy likér, amely magaban foglalja a mitoszt,
a torténelmet és a koltészetet. Az Aurum
a tizenkilencedik szdzad végén sziletett
Abruzzéban, de - gyodkerei Augustus
kordig nyulnak vissza, amikor Ovidius,

a kifinomult kolt6, egy Mulsum Citreum
nevl citrusos nektarral ajandékozta meg

szerelmét, Giuliat. Ez a szerelmi gesztus

— legendava valt, és évszazadokkal késébb
— arra inspirdlta Amedeo Pomiliét, a mivelt

vallalkozét, hogy életre keltsen egy G&si

» FEESIeh
mw A névhez a tokéletes széra volt szikség:

QUEW Gabrele =PfAnnunziotalalta -meg=—az
SOADEN ORANGE LY z g el
oty gl ,aurum” (arany) ésaz ,aurantium” (narancs)
e € 0%

szavakban. Igy sziiletett meg az Aurum, az

elegancia és a szenvedély szimbdluma.



AZ AURUM KARAKTERE

Az Aurum egy egyedulalld likér: tolgyfahorddban
érlelt brandy olvad 6ssze mediterran citrusparlatokkal,
harmonikus —egyensulyt teremtve. Az aranyszin(
reflexekkel gazdagitott borostyanszin gazdag aromat
vetit elSre, ahol a narancsos jegyek &sszefonédnak a
brandy finomsagaval. ize telt, hosszan tarté és rendkivil
kifinomult.

A gyartds minden szakaszat mesteri gondossaggal
kezelik: leparlds hagyomanyos leparlokban, lassu
érlelés, szigoru kostoldk. Az eredmény egy olyan likér,

amely torténetet mesél el és érzelmeket ajandékoz.






PASTA 100% “PISTACCHIO
VERDE DI BRONTE DOP”

100%-os tiszta paszta, intenziv izzel; a Bronté-i zold
pisztacia egy oltalom alatt allé eredetl, mindsitési
termék. Aromassagardl kulonosen hires; a Bronté-i
zold pisztacia asvanyi és vulkanikus talaj gyimolcse,
és teljes mértékben megdrzi természetét, kiemelve

annak izét, igy tokéletessé teszi ezt a pasztat, amely

rendkivilsokoldaldan hasznalhaté afagylaltozokban.

PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP”



PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP” NC

PASTA 100% “PISTACCHIO
VERDE DI BRONTE DOP” NC

Intenziv iz( és sokoldall felhasznaldsu; a Pistacchio
di Bronte DOP NC nem tartalmaz hozzdadott
klorofillt, igy a termék szine rendkivil természetes,
a vildgosbarna felé hajlik. Ez egy barsonyosan sima,

100%-0s tiszta paszta, amely teljes mértékben

oltalom alatt &ll6 eredetmegjeldléssel rendelkezik.

KOD TERMEKMEGNEVEZES ADAGOLAS CSOMAGOLAS | KISZERELES
(g / keverék kg)
292563AN

Pasta 100% “Pistacchio Verde 80/100 g doboz 3 kg
di Bronte DOP” NC
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Az olasz cukrészat igazi szimboluma, a

Pistacchio di Bronte DOP (Bronte-i pisztacia)
egy kivalé mindségl termék, amely Sziciliabdl,
kilonosen Catania tartomanybdl szarmazik, és
amelyet a Pistacchio di Bronte DOP oltalom alatt
allé eredetmegjeldlés védelmi konzorcium ismert el
és tanusitott.



Ezta értékes pisztaciatkétévente sziretelik a Pistacea
Vera novényrdl, amelyet az Etna labanal, Bronte,
Adrano és Biancavilla telepliléseken termesztenek,
és amely csak tiz évvel az elsé Ultetés utén hoz elsé
gyimolcsot. Ez az egyik oka annak, hogy a Bronte-i
z6ld pisztacia mind Olaszorszagban, mind kilféldon

elismert kivald termék. e

A Bronte-i pisztacia egyedisége miatt tokéletes
alapanyag egy kivalé kézmives fagylalthoz, mert
a késztermékben megbrzi a gyumoles teljes

intenzitasat és tiszta izvilagat.






NOCCIOLA
PIEMONTE I1.G.P.

Tiszta, nemes. illatd, intenziv iz4- Piemonte |.G.P.
mogyorékrém, - IGP  tanusitvannyal rendelkezé

termék, amely garantélja a nyersanyag minGségét

és eredetiségét, oltalom alatt allé foldrajzi jelzésd.

i G P

'NOCCIOLA PIEMONTE



NOCCIOLA PIEMONTE

S/

L.G.P: AZ OSSZETEVO

Anselmi évek 6ta kindlja ezt a rangos, tanusitott
terméket, amely tokéletesen alkalmas intenziv izl
fagylalt készitésére. A piemonti ,Tonda Gentile
Trilobata” mogyord, amely 1993 6ta az egyetlen,
amely védett foldrajzi jeloléssel rendelkezik, Cuneo,
Asti és Alessandria tartomanyokban termesztik,
mintegy 7100 hektédron, Asti- és Alessandria
tartomanyokban, mintegy 7100 hektarnyi tertleten,
ahol évi 150 000 tonna termés hozhatd.



A kénnyen emészthet6 piemonti [.G.P. mogyoré

olajsavban gazdag élelmiszer, amely védi a
koleszterint6l és ellenstlyozza az 6regedést, tobbek
kozott a E-vitamin antioxidans tulajdonsagainak
koszénhetben. Ez az 6sszetevd képes megdrizni

kival6 aromajat és intenzitdsdt a porkolés
utdan is, és a kézmives fagylaltnak igazan - :
megkllonboztethetetlen izt kdlcsonoz. '




LATTE DI MANDORLE
AVOLA

100% tiszta paszta. A piacon elérhetd legértékesebb
o fajtakbol készil, a Szicilia legnaposabb tertletein,
' Siracusa és Ragusa tartomanyokban termd

s

manduldkbdl. Finom izd, természetesen
gluténmentes, fagylaltok és granitdk készitéséhez

tokéletes alapanyag.

ADAGOLAS

(g/ keverék kg) CSOMAGOLAS  KISZERELES

TERMEKMEGNEVEZES

292523AN Latte di Mandorle Avola 80/100 g doboz 3 kg






MANDORLA D'AVOLA:
AZ OSSZETEVO

Anselmi a tiszta pasztdjahoz a vildg legértékesebb
mandulait vélasztja, a Pizzuta, Fascionello és
Corrente d’Avola fajtdkat, amelyek az ,Avolai
mandula” elnevezés alatt kerlilnek forgalomba a
mandulak kivalasztdsa utan a pasztat hagyomanyos

modszerszerint.



Antioxidansokban és rostokban gazdag, a sziv- és
érrendszeri problémak megel6zésében hasznos
Avolai mandula természetesen gluténmentes
Osszetevd, édes és kiilonleges ize pedig tokéletessé
teszi fagylaltok és kézmlives granita készitéséhez,
amelyek ize finom és autentikus.







~ PESTO DI PISTACCHIO |
- CON SALE DI CERVIA

Egy ér;ék'f:;z_ervi'__utazéshbz a hagyomanyokon és a

~ kivélésagon keresztiil, két olyan rendkivil értékes

= __-_'alapanyag talalkozasabol amelyek a kézmUlivességet és a

: -.._kullnarls presztrzst testesmk meg, az Anselmi bemutatja

a Pes*to di PIStaCCth con Sale di Cervia terméket. A

56 t_erme_szetes szaritadsi mddszereinek és az alapanyag

o ti"sztaéég'é:na-k- koszonhetBen ez a sé teljes értéki és édes,

PESTO DI PISTACCHIO CON SALE DI CERVIA



PESTO DI NOCCIOLA
CON FLEUR DE SEL

Kifinomult iz és magaval ragadé textira egy egyedulallé édes
ropogods élményért. Az egyik legritkabb és legértékesebb
séval Anselmi bemutatja a Fleur de Sel-lel készilt mogyords
pestot, amely kivalé minéségl alapanyagot tartalmaz, amely
a Camargue-bdl és Dél-Franciaorszagbol szarmazik. A Fleur
de Sel-t csak 60 napig sziretelik évente, amikor a viz felszinén
megjelenik, és mivel semmilyen feldolgozédson nem esik at,

megdrzi a viz Gsszes sotartalmat, ami természetessé, finomma

= és keser( utdiz nélkilivé teszi. A mogyords pestoFleur de Sel-

~lel az elegancia és az iz tokéletes 6tvozete.










ANIMA FLORIO

A hagyoményos izek Uujrafelfedezése soran az
Anselmi blszkén értelmezi Gjra az olyan aromas
fagylaltot, mint a Malaga, egy intenzivebb és
magaval ragaddbb, illatokban, torténelemben
és szenvedélyben gazdag valtozatban. Az Anima
Florio egy barsonyos és likéros paszta, valamint
egy két exkluziv mazsolafajtabdl (jumbo és szultana)
készilt Variegato bolcs o6tvozésébdl sziletett,
melyeket nemes Marsala Fine Ambra Florio borban
hagytak lassan azni, hogy magukba szivjak e kivald
hagyomanyos bor minden izét és illatat.

R
. FLORIO

1833

e e e

/ANIMA FLORIO



ANIMA FLORIO:
AZ OSSZETEVO

Az Anima Florio két nagy 19. szazadi olasz csalad, az
Anselmi és a sziciliai Florio csaldd torténetének és
egyesulésének eredményeként jott létre, amelyek

mindketten a kivaldsag szimbdlumai a kézmives fagylalt

és a marsala bor vildgaban. A Grillo sz6l6fajtébol, amely
egy egyedulallo és vad teriileten terem, ahol nap, szél
és tenger jellemzd, készil a Marsala Florio, amely lassan

érlelédik és finomodik a pincékben.



Anselmi gondos kivalasztasa alapjan a legkivalobb
mindségl jumbo és szultdna mazsoldk lassan &ztatva
maradnak a kivalé Marsala Florio borban, amelybdl
egy exkluziv, valtozatos izvilag szlletik, amelybdl kivald
min8ség, szinte kostolasra alkalmas fagylalt készul.
Az Anima Florio megtestesiti az illatokat, izeket, a

hagyomanyok és az olasz torténelem szellemét.
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ADAGOLAS

(g / keverék kg) CSOMAGOLAS | KISZERELES

KOD TERMEKMEGNEVEZES

211003AN Chicchi Torrone 50/60 g doboz 3 kg




LATTE MENTA DEL
PIEMONTE

Egy fagylaltpaszta, amely Piemont két kivalésagat
egyesiti: a zsiros tejet és a borsmentat. A piemonti
menta—melyet ,Piemontaranyaként” isemlegetnek
—aromas profiljat friss és balzsamos jegyek jellemzik,
keserl vagy flves utdiz nélkil, ami a kivételes
feldolgozds eredménye. A teljes tej gazdag és
krémes jegyeket kolcsondz, lehetévé téve egy
egészen kulonleges fagylalt el6allitésat. Az olasz
hagyomany egyik klasszikusa, amely az 6sszetevék

kivalosaganak készonhetéen Ujdonsagga valik.

KOD TERMEKMEGNEVEZES S CSOMAGOLAS | KISZERELES
(g / keverék kg)
215004AN

‘ Latte Menta del Piemonte ‘ 130/150 g ‘ doboz ‘ 4 kg
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ADAGOLAS

(g / keverék kg) CSOMAGOLAS  KISZERELES

TERMEKMEGNEVEZES

Bacio di Dama 80/100 g doboz 3 kg
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