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Montebianco  est l’une des marques qui est l’une des marques qui 

ont fait l’histoire de la glace en Italie.  Depuis ont fait l’histoire de la glace en Italie.  Depuis 

1966, Montebianco a su innover le 1966, Montebianco a su innover le marché marché 

des produits semi-finisdes produits semi-finis pour glaces avec  pour glaces avec 

des propositions uniques et innovantes, pas des propositions uniques et innovantes, pas 

seulement des produits de qualité, mais aussi seulement des produits de qualité, mais aussi 

de véritables solutions développées pour de véritables solutions développées pour 

répondre aux besoins des professionnels répondre aux besoins des professionnels 

modernes de la glace artisanale.modernes de la glace artisanale.

Montebianco a été la première marque à Montebianco a été la première marque à 

lancer la célèbre base complète pour glaces lancer la célèbre base complète pour glaces 

Stabilmix, Stabilmix, à proposer dans les années 80 à proposer dans les années 80 

une gamme de une gamme de ParfaitsParfaits prêts à l’emploi  prêts à l’emploi 

de haute qualité, encore très appréciés de haute qualité, encore très appréciés 

aujourd’hui.  En phase avec les nouvelles aujourd’hui.  En phase avec les nouvelles 

tendances de consommation, Montebianco a tendances de consommation, Montebianco a 

innové sur le  marché  en lançant  la  gamme innové sur le  marché  en lançant  la  gamme 

DoppiozeroDoppiozero (sans matières grasses ajoutées)  (sans matières grasses ajoutées) 

et la et la Glace ChaudeGlace Chaude®® pour désaisonnaliser la  pour désaisonnaliser la 

consommation.consommation.

Aujourd’hui avec Montebianco nous proposons Aujourd’hui avec Montebianco nous proposons 

non seulement des non seulement des produits de haute qualité,produits de haute qualité,  

faciles à utiliser, mais aussi de véritables faciles à utiliser, mais aussi de véritables 

solutions aux applications extrêmement solutions aux applications extrêmement 

polyvalentes. En phase avec les besoins des polyvalentes. En phase avec les besoins des 

glaciers entrepreneurs les plus modernes et glaciers entrepreneurs les plus modernes et 

attentifs à leur activité.attentifs à leur activité.



Gelatocaldo

Moelleux et corps, idéal 
pour toutes les saisons.

Desideri

Le chocolat dont vous 
rêviez, prêt en quelques 

minutes.

Purea

Tout le plaisir des fruits 
sans compromis.

Doppiozero

Sans matières grasses 
ajoutées, sans matières 
grasses hydrogénées.

Stabilmix

Les bases qui ont fait 
l’histoire de la glace.

Parfaits

Simples à utiliser et 
délicieux.

Les Cremolotte

Crèmes délicieuses 
pour farcir, décorer et 

marbrer.

NOS SUCCÈS DE TOU-
JOURS



Bases lait                                                               04

Stabilmix, Bases lait, New Age Mix                               05

Bases fruits                                                          08

Bases spéciales                                       10

Neutres et compléments                   11

Parfums crème glacée                            12

Noisettes, pistaches et vanilles                                      16

Yogurt                                                                                       18

Complets                                                    20

Doppiozero, Desideri                                                                 19

Gelato del Sole                                         22

Parfums fruits                                                   24

Pâtes Concentrées                                                              25

Complets sorbet en pâte et en poudre                    27 

Pure-A                                                                                        28

Marbrages & Nappages                         30

Les Cremolotte                                                                        31

Marbrages Gourmet                                                           32

Autres Marbrages                                                                33

Nappages et Éclats                                                             34

Toppings                                                      35

Parfaits                                                         36

Autres produits de pâtisserie        48 

Gelatocaldo®                                            39



4

BASES LAIT
Produits de haute qualité, polyvalents 
et faciles à utiliser.
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Pourquoi choisir les produits Stabilmix ?
Glaces très stables en vitrine, caractérisées par une tenue dans le temps optimale ;
Grande facilité d’utilisation, produits parfaits pour fluidifier les processus de production ;
Faibles coûts d’approvisionnement et de stockage des matières premières. 

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage
(g par litre de lait/eau)

Transformation
(C/F)

Dénomination

STABILMIX

119041 STABILMIX COMBI LATTE 8 x 2,5 kg 330 C

Base complète à utiliser avec du lait. Enrichir de crème pour une glace crémeuse et chaude en 
bouche.
Requiert la pasteurisation.

  119001 STABILMIX 8 x 2,5 kg 500 C/F

Base complète. Une solution idéale pour la gestion de grandes productions de glaces par jour.
Goût unique et incomparable. Dosage hautement personnalisable.

119011 STABILMIX COMBI 8 x 2,5 kg 500 C

Base complète à utiliser avec de l’eau. Enrichir de crème pour une glace crémeuse et chaude en 
bouche.

119031 STABILMIX COMBI PAST FREE 8 x 2,5 kg 500 F

Base complète à utiliser avec de l’eau. Enrichir de crème pour une glace crémeuse et chaude en 
bouche. Ne requiert aucune transformation à chaud.

119111 STABILMIX 50° ANNIVERSARIO 8 x 2 kg 540 C/F

Sans OGM, sans gluten et sans aucun arôme ajouté. Utilisation extrêmement simple et produit très 
stable en vitrine. Sans arôme.

 119112 STABILLATTE 8 x 2 kg 540 C/F

Sans OGM, sans gluten et sans aucun arôme ajouté. Le goût naturel de lait est obtenu par l’adoption 
d’une technologie d’extraction appliquée directement sur le lait frais « piémontais ».
Utilisation extrêmement simple et produit très stable en vitrine. Sans arôme.

 119318 STABILMIX PRE-ACTIVATED 
LATTE 8 x 2,1 kg 300 F

La nouvelle base révolutionnaire pour une glace chaude riche et crémeuse sans pasteurisation, grâce 
à la technologie exclusive Montebianco.
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STABILMIX

BASES LAIT

160131 FUTURA 50 10 x 1 kg 50 C/F

Base sans graisses à structure crémeuse et stable. L’arôme neutre contribue à sublimer le goût des 
pâtes.

       160121 MONTCREM 10 x 1 kg 50 C/F

Base à la structure excellente, crémeuse et stable, avec un goût de lait agréable.

 101014M PASTERVAN D 10 x 1 kg 50 C

Base à la structure particulièrement crémeuse et à l’arôme vanillé.

 113312 FUTURA B 10 x 0,7 kg 70 C

Structure crémeuse et stable. Base complémentaire à la base Futura A.

 113301 FUTURA A 10 x 1 kg 100 C

Structure crémeuse et stable. Base complémentaire à la base Futura B.

119051 STABILMIX ZEROLATTOSIO 8 x 2 kg 550 C

Cette base est hautement digestible, sans lactose, avec fibres ajoutées. Il est possible de le travailler 
aussi bien à chaud qu’à froid, par simple addition d’eau, sans modifier ses caractéristiques exclusives.

 119320 STABILMIX PRE-ACTIVATED 8 x 2 kg 500 F

La nouvelle base révolutionnaire pour une glace chaude riche et crémeuse sans pasteurisation, grâce 
à la technologie exclusive Montebianco.

Réf. Emballage Dosage
(g par litre de lait/eau)

Transformation
(C/F)

Dénomination

Réf. Emballage Dosage
(g par litre de lait)

Transformation
(C/F)

Dénomination

117901 STABILCENTO 8 x 1,5 kg 100 C/F

Résultat au goût unique en quelques pesées.

101719M PANPASTEUR PIU’ 8 x 1,5 kg 100 C/F

Base chaude en bouche à l’arôme de crème.
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BASES LAIT

 101720M PASTERMILK PIÙ 8 x 1,5 kg 100 C/F

Base chaude en bouche à l’arôme de lait.

 101718M PASTERVAN PIÙ 8 x 1,5 kg 100 C/F

Base chaude en bouche à l’arôme vanillé.

 101740M PICCADILLY 8 x 1,75 kg 100 C

Base additionnée de graisses végétales raffinées, chaude en bouche et à structure fine.

160025 SUPERBASE 100 8 x 1,5 kg 100 C

Base à structure crémeuse et stable, riche en graisses, pouvant être utilisée sans crème,
en raison de son goût déjà prononcé.

160125 SUPERBASE 100 V 8 x 1,5 kg 100 C

Base à structure crémeuse et stable, riche en graisses. Arôme vanille.

160002 BASE 100 CLASSICA 8 x 2 kg 100 C/F

Base riche en protéines qui favorisent le foisonnement. À base de graisses végétales raffinées qui 
peuvent, durant la phase d’élaboration
de la recette, être combinées avec des graisses animales. Arôme crème/vanille particulier ; bonne 
structure.

162015 BASE AUDACE 8 x 1,5 kg 100 C

Base pour glaces au lait au goût neutre, stables en vitrine, sans émulsifiants ni arômes.
Ingrédients : protéines du lait, fibres alimentaires, farine de graines de caroube, pectine, sel.
Ne contient ni graisses végétales ni sucres.

163515 BASE 100 EXTRA 8 x 1,5 kg 100 C

Base à pourcentage élevé de protéines du lait pour obtenir une glace bien structurée.
Base pour glaces au lait à faible grammage, sans graisses végétales ni sucres ajoutés. Goût neutre.

102509M SOFFIO DI NEVE 10 x 1 kg 150 C/F

La glace obtenue est onctueuse, stable et chaude en bouche, simple à réaliser. Goût de lait et vanille.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

160015 MULTIBASE 8 x 1,5 kg 100 C/F

Base idéale pour n’utiliser qu’une seule base aussi bien pour les glaces au lait que pour les glaces aux 
fruits.

164020 NEW AGE MIX - Base entièrement 
sans « E » 8 x 2 kg 200 C

L’étiquette, base pour crèmes glacées SANS stabilisateurs ni émulsifiants, indique comme premier 
ingrédient
le lait écrémé et aucun « E ».

Réf. Emballage Dosage
(g par litre de lait)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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BASES FRUITS
Pour créer des glaces aux fruits crémeuses et 
spatulables mais aussi des sorbets sans matières 
grasses et sans produits laitiers.
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Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

BASES FRUITS

119661 TOPFRUIT 10 x 1 kg 50 C/F

Poudre blanche au goût neutre. Solubilité complète au-delà de 20°C.

161501 BASE LAMIAFRUTTA 10 x 1 kg 50 C

Base en poudre qui permet la préparation d’un sirop pour des sorbets tout à fait naturels et végans. Ne 
contient ni dérivés du lait ni émulsifiants. Produit à utiliser à chaud à 5 % sur le total du 
produit fini.

118661 BASE FRUTTA GOLD 10 x 1,2 kg 90 C/F

BASE riche en fibres végétales. Sa composition permet la réalisation de sorbets à la structure extrême-
ment crémeuse et stable dans le temps, y compris avec l’utilisation de fruits à faible teneur en solides.

228003 TENACE Sorbetto - 3 KG 3 x 3 kg 380 F
Sirop pour sorbets à base de fibres végétales, sans dérivés du lait, sans graisses végétales et sans 
émulsifiants. Base moderne pré-pasteurisée avec des ingrédients de haute qualité, garantit la stabilité 
en vitrine et la réduction du temps de production.

113051 DOPPIOZERO FRUTTA (Fruits) 10 x 1,1 kg

1,1 kg + 1,55 
litre d’eau 
tiède
+ 1,3 kg fruits

F

Produit en poudre à utiliser uniquement avec de l’eau et des fruits pour réaliser des 
sorbets de qualité, sans sucres ajoutés.

Réf. Emballage Dosage
(g par litre d’eau et de fruits)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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BASES SPÉCIALES
Personnalisez votre vitrine avec des produits et des 
solutions qui répondent aux tendances modernes de 
consommation.

116421 BASE SPIRITOSA - pour sorbets 
alcooliques 10 x 1 kg 285 g/l d’eau 

et de vin F

Base spécifique pour la préparation de glaces alcooliques.

113542 BASE VEGAN 8 x 2 kg 760 F

Base complète à travailler avec de l’eau chaude ou froide pour réaliser une glace végétalienne.

117542 SLIM SOIA (Soja) 10 x 1,25 kg 480 F

Base pour glace au soja sans dérivés du lait.

116410 BASE GOURMET 10 x 1 kg 500 F

Idéale pour la réalisation de recettes de glaces gastronomiques. Conçue pour ne pas donner un
goût sucré à la glace.

Réf. Emballage Dosage
(g par litre d’eau/lait)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

NEUTRES ET COMPLÉMENTS
Produits qui améliorent la structure de la glace en 
garantissant une excellente spatulabilité.

124101 EMAGEL-B 10 x 1 kg 10 C

Stabilisateur/émulsifiant enrichi en protéines du lait, travaillé avec des sucres réducteurs pour faciliter 
la dispersion, y compris à de basses températures, dans la préparation du mélange glacé. La glace 
aura un effet moins froid.

124902 EUROCREM KG 1 10 x 1 kg 5-6 C

Émulsifiant/stabilisateur qui permet une réduction des temps de maturation et une meilleure 
résistance de la glace à l’égouttage.

124901 EUROCREM KG 25 1 x 25 kg 5-6 C

Émulsifiant/stabilisateur qui permet une réduction des temps de maturation et une meilleure 
résistance de la glace à l’égouttage.

196832 FIBRINA 10 x 1 kg 5/20 C/F

Fibre végétale à utiliser comme épaississant naturel. Améliore la structure, augmente les temps de 
fusion et convient pour réduire l’excès d’eau libre dans les sorbets.

125402 FRUTTAGEL 8 x 0,75 kg 3/4 C/F

Mélange de stabilisateurs et d’épaississants traités avec des sucres réducteurs et des protéines du lait 
ayant une excellente fonctionnalité dans des mélanges fortement acides.

124115 NEUTRO 15 EXTRA 10 x 1 kg 10/15 C

Neutre pour crèmes glacées avec protéines du lait ajoutées.

501506M PANNAPIÙ 10 x 1 kg Q.S. C/F

Peut remplacer, en tout ou en partie, la crème liquide, en donnant corps et structure à la glace. 50-80 
g/litre.

196501 PLURIDGEL 1 x 25 kg 30/50 C/F

Mélange de sucres réducteurs indiqué pour toutes les glaces ; par l’abaissement du point de 
congélation, il améliore la spatulabilité et la consistance de la glace en vitrine, en équilibrant le degré 
de sucrosité.

196502 PLURIDGEL 1 KG 10 x 1 kg 30/50 C/F

Mélange de sucres réducteurs indiqué pour toutes les glaces ; par l’abaissement du point de 
congélation, il améliore la spatulabilité et la consistance de la glace en vitrine, en équilibrant le degré 
de sucrosité.

196821 PROLAT 1 x 10 kg 50 C

Protéines du lait fonctionnelles à utiliser à la place du lait écrémé en poudre, avec un effet améliorant.

196801 PROTOLAT 1 x 10 kg 10/30 C

Protéines du lait ayant la capacité de réduire la cristallisation de l’eau, d’augmenter le foisonnement et 
de réduire la sensation de froid.

Réf. Emballage Dosage
(g par litre d’eau/lait)

Transformation
(C/F)

Dénomination



12

PARFUMS CRÈME GLACÉE
Traditionnels, gourmands et fonctionnels. Notre gamme de 
parfums est riche de solutions et d’inspirations gourmandes.



13

212206 CAFFÈ (Café) Boîte métal 
3 kg 50 F

Pâte qui renferme les arômes du café d’origine indienne. Idéale pour les glaces et les parfaits.

 201107M CAFFÈ LIQUID EXPRESS - pâte fluide 
concentrée 

Boîte métal 
1,25 kg 20-30 F

Pâte fluide concentrée au café, également adaptée aux marbrages.

212356 CARAMEL NATUR (Caramel) Boîte métal 
3 kg 70/80 F

Une pâte avec des ingrédients 100 % naturels. Produit bivalent, qui peut être utilisé sous forme de pâte 
ou comme panaché. Contient des arômes naturels.

217506 CARAMEL SALATO (Caramel salé) Boîte métal 
3 kg 80 F

Pâte caramel au goût enveloppant.

201523M CASSATA SICILIANA Boîte métal 
3,5 kg 200/250 F

Pâte au goût typique de la cassata sicilienne, avec ricotta et agrumes confits.

   291506 CIOCCOLATO BIANCO (Chocolat 
blanc)

Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte de chocolat blanc au goût délicat et légèrement caramélisé.

  294210 CREMROSCÈ Boîte métal 
5 kg 80 F

Pâte de noisettes et cacao pour la réalisation du goût chocolat typique, à combiner au Panaché 
Cremroscè code 230310.

2U8206 CREMROSCÈ GOLD Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte de noisettes, cacao et amandes pour la réalisation du goût chocolat typique, à combiner au 
Panaché Cremroscè code 230310.

201019M CRIMOVO GIALLO Boîte métal 
3 kg 40 F

Pâte au jaune d’œuf de haute qualité et au vin Marsala pour la réalisation d’une glace à la crème et à 
la vanille unique et particulière.

293106 CROCCANTINO AL RHUM 
(Nougatine)

Boîte métal 
3 kg 80 F

Pâte au goût de croccantino et rhum. Contient des noisettes pralinées.

  601009M DELIZIA LIMONE (Citron) Boîte métal 
1,5 kg 15/25 C/F

Pâte pour la réalisation de glaces, gâteaux et parfaits au goût typique de gâteau de la Campanie. 
Goût rond et délicat.

  212707 DULCE DE LECHE SAN TELMO Boîte métal 
7 kg * F

Le typique gâteau argentin au goût de caramel mou. Conçu pour devenir un ingrédient essentiel chez 
les glaciers et les pâtissiers. 250/350 g par kg de mix.

PARFUMS CRÈME GLACÉE

   7805095  CACAO AURUM (Cacao) 8 x 1,5 kg 50/70 C

Sélection fine composée de cacao 10/12 et de cacao 22/24. Légère note d’agrumes.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination

* 0,125 kg base/ 0,250 kg pâte/ 0,125 kg crème/ 0,5 l eau chaude
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291706 FIOR DI BISCOTTO Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte obtenue à partir de la transformation de véritables biscuits traditionnels au goût et à la couleur 
typiques du sablé.

2G8306 GRAN GIANDUIA (Gianduja) Boîte métal 
3 kg 50/60 F

Pâte au goût typique de gianduja avec du cacao et des noisettes.

215106 MALAGA Boîte métal 
3 kg 75 F

Pâte au Malaga, riche en raisins secs infusés dans du vin Marsala.

295006 MANDORLA TOSTATA (Amandes 
grillées)

Boîte métal 
3 kg 70/80 F

Pâte au goût d’amandes grillées.

212426 MASCARPONE Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte au mascarpone frais.

201090 MASTIC Boîte métal 
3 kg 20/30 F

Pâte aromatisante inspirée de la tradition grecque.

  201089M MENTA VERDE (Menthe verte) Boîte métal 
3 kg 30/40 F

Pâte à la menthe au goût prononcé et intense.

292816 MONCIOK - pâte au chocolat (50 % 
cacao)

Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte de chocolat aux ingrédients nobles (50 % cacao + pâte noisette + pâte amande) sans sucres 
ajoutés. À fondre même à froid. Ne contient ni lait ni produits laitiers.

196406 MONTEBLU - chocolat et menthe Boîte métal 
3 kg 70 F

Pâte à la couleur bleue typique. Goût de chocolat blanc et de menthe.

196456 MONTEROSA - chewingum Boîte métal 
3 kg 50 F

Pâte rose au goût de gomme à mâcher.

2G7306 PANNA COTTA Boîte métal 
3 kg 100 F

La pâte au goût typique de la Panna Cotta au caramel.

2T1418 PASTAPIÙ VOGLIA DI PANNA 
(Crème)

Boîte métal 
1,25 kg 30/50 F

Pâte aromatisante au goût intense de panna.

PARFUMS CRÈME GLACÉE

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

201048M PERLA DEL SUD Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Pâte à base de pistaches, d’amandes et de citron pour un goût frais et caractéristique. La pâte Perla 
del Sud renferme les parfums typiques de la Sicile. 

2U9106
SORRISO AMARO GOLD 
Noisettes et cacao, sans sucres 
ajoutés

Boîte métal 
3 kg 50 F

Pâte composée de noisettes et de cacao pour la réalisation du goût Bacio typique. Avec des morceaux 
de noisettes.

291028 SPECULOOS Boîte métal 
2,8 kg 120/140 F

Pâte onctueuse au goût intense de biscuit caramélisé et épicé à la cannelle contenant une grande 
quantité de biscuits. 

2G8606 TIRAMISÙ Boîte métal 
3 kg 50 F

Pâte au goût typique du gâteau Tiramisu. Avec du Marsala et des œufs. Ne contient pas de café.

 201139M TORTA PARADISO Boîte métal 
3 kg 80 F

Pâte légèrement vanillée qui reproduit la Torta Paradiso à la fois simple et élégante. 

219706 ZABAGLIONE P (Sabayon) Boîte métal 
3 kg 120 F

Pâte au dosage élevé, conçue pour les glaciers et les pâtissiers, au goût typique de sabayon.

201085M ZUPPA INGLESE Boîte métal 
3 kg 35 F

Pâte pour la préparation de glaces et de gâteaux au goût de soupe anglaise traditionnelle.

2G9886 ZUPPA INGLESE PREMIUM Boîte métal 
3 kg 30 F

Pâte au mélange unique de saveurs de crème pâtissière et d’alchermes.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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NOCCIOLE (Noisettes)

PISTACHES

2G6510 GRAN NOCCIOLA (Noisette) Boîte métal 
2,5 kg 80/100 F

Grand classique Montebianco. Pâte fluide couleur noisette, au goût typique du fruit. 

295610 NOCCIOLA 100% TONDA GENTILE TR 
(Noisette)

Boîte métal 
5 kg 80/100 F

Pâte noisette Tonda Gentile Trilobata pure à 100 %, claire et délicate pour glaciers et pâtissiers. Goût 
délicat et persistant.

295609 NOCCIOLA GRAN GUSTO (Noisette) Boîte métal 
2,5 kg 80/100 F

Pâte obtenue à partir de noisettes grillées. La couleur de la glace sera légèrement plus foncée et le 
goût plus intense par rapport à la moyenne.

296815 NOCCIOLA INTENSA (Noisette) Boîte métal 
5 kg 70/80 F

Pâte pour la réalisation de glaces composée d’un mélange de noisettes et d’une petite partie 
aromatique.

296705 NOCCIOLA ROYAL Boîte métal 
5 kg 80/100 F

Pâte noisette caractérisée par une torréfaction moyenne qui confère un arôme et une coloration 
proportionnels à la quantité utilisée dans les glaciers et les pâtisseries.

 2G7669 GRAN PISTACCHIO (Pistache) Boîte métal 
3 kg 80/100 F

Grand classique Montebianco. Pure pâte 100 % à base de pistaches sélectionnées, grillées et raffinées 
pour un produit fini au goût prononcé. Couleur typique.

297010 PISTACCHIO MEDITERRANEO 
(Pistache)

Boîte métal 
5 kg 80/100 F

Pure pâte aux pistaches 100 % d’origine méditerranéenne.

    297110 PISTACCHIO MEDITERRANEO NC  
(Pistache)

Boîte métal 
5 kg 80/100 F

Pure pâte aux pistaches 100 % d’origine méditerranéenne. Sans chlorophylle

    298010 PISTACCHIO VINTAGE (Pistache) Boîte métal 
5 kg 70/80 F

Pâte verte dense et délicate pour la production d’une glace aux pistaches au goût d’amandes d’antan.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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VANIGLIA (Vanille)

219386 PASTA VANIGLIA EXPO (Vanille) Boîte métal 
3 kg 35/50 F

Pâte de vanille Bourbon à la couleur jaune paille, avec poudre de baies. Contient des œufs.

 2G9336 VANIGLIA BOURBON (Vanille) Boîte métal 
3 kg 30/50 F

Pâte de vanille Bourbon à la couleur jaune paille, avec poudre de baies. Contient des œufs.

 219356 VANIGLIA BOURBON NATUR (Vanille) Boîte métal 
3 kg 50 F

Vanille bourbon entièrement naturelle, de couleur jaune pâle, au goût délicat avec des notes florales et 
de cacao. Contient de la poudre de baies et des œufs.

   219276 VANIGLIA TAHITI (Vanille) Boîte métal 
3 kg 50 F

Pâte de vanille à la typique couleur blanche, avec poudre de baies.

  201079M VANIGLIATA BIANCA (Vanille) Boîte métal 
3,5 kg 30 F

Pâte transparente vanillée pour la caractérisation de la glace.

 219366 VANILLE AROMA PASTE (Vanille) Boîte métal 
3 kg 35 F

Pâte aromatisante jaune à la vanille. Contient des œufs.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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169701 YOGURT MONTEBIANCO (Yaourt) 10 x 1 kg 30/35 F

Produit goût yaourt, riche en fibres végétales.

169801 YOGURT GUSTO PiùÙ (Yaourt) 10 x 1 kg 30/35 F

Produit goût yaourt, riche en fibres végétales.

YOGURT (Yaourt)

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

105524M DOLCE SOFT YOGURT (Yaourt) 10 x 1,2 kg 300 g/l lait F

Pour une glace moelleuse au parfum yogourt particulièrement délicat.

113292 YOGURT GRECO  (Yaourt grec) 8 x 1,6 kg 400 g/ l lait F

Avec une forte proportion de poudre de yaourt grec pour une glace soft à la texture bien aérée, riche et 
crémeuse. À utiliser également pour des glaces émulsionnées.

113252 KEFIR  (Kéfir) 8 x 1,8 kg 450 g/ l lait 
ou eau F

Produit complet pour la production de glaces parfum kéfir. Idéal également pour la transformation en 
machine soft.

117711 YOGURT CON FIBRE (Yogourt avec 
fibres) 10 x 1,3 kg 565 g/l eau F

Produit prêt à déguster, goût yogourt, riche en fibres végétales.

116611 YOGURT GUSTO Più COMPLET 
(Yaourt) 10 x 1,3 kg 565 g/l eau F

Produit prêt à déguster, goût yaourt, à la saveur acidulée et persistante.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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113061 DOPPIOZERO CACAO (Cacao) 10 x 1,1 kg
1,1 kg + 2 l 
eau 
bouillante

F

Produit en poudre à utiliser uniquement avec de l’eau pour la production d’une glace au cacao, sans 
matières grasses ni sucres ajoutés.

113121 DOPPIOZERO FIOR DI PANNA 
(Crème) 10 x 1,1 kg

1,1 kg + 2 l 
eau 
bouillante

F

Produit complet en poudre à utiliser uniquement avec de l’eau pour la production d’une glace à la 
panna, sans matières grasses ni sucres ajoutés.

Une ligne pour tous ceux qui sont attentifs à leur 
forme physique, sans renoncer au plaisir d’une 
bonne glace.

SANS MATIÈRES GRASSES 
AJOUTÉES

SANS SUCRES 
AJOUTÉS

DOPPIOZERO FRUTTA (FRUITS)
(Fraises en morceaux)

pour 100 g de glace

DOPPIOZERO/C
(Cacao)

pour 100 g de glace

Valeur 
énergétique

kj

415,3Valeur 
énergétique

kj kcal kcal

329,1 79,4 99,4

DEUX EXEMPLES D’APPLICATION :

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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COMPLETS
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502005M DESIDERIO CAFFÈ (Café) 10 x 1,5 kg 1,5 kg + 2,5 l 
eau chaude F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces au café.

502525M DESIDERIO CIOCCOLATO AL LATTE 
(Chocolat au lait) 10 x 1,5 kg 1,5 kg + 2,25 l 

eau chaude F

Préparation complète en poudre avec 25 % de chocolat pour la production de glaces au vrai chocolat 
au lait.

502075M DESIDERIO CIOCCOLATO BIANCO 
(Chocolat blanc) 10 x 1,5 kg 1,5 kg + 2,5 l 

eau chaude F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces délicates au chocolat blanc, idéale 
comme base pour la reconstruction de goûts snack à combiner aux marbrages de la gamme 
Cremolotte.

502545MP DESIDERIO CIOCCOLATO DARK 
(Chocolat noir) 8 x 1,9 kg

1,9 kg + 2,5 l 
eau 
bouillante

F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces au chocolat noir, sans dérivés du 
lait, caractérisée par la présence de 50 % de chocolat noir en poudre. Produit stable en vitrine, sans 
pasteurisation.

502035M DESIDERIO CIOCCOLATO EXTRA 
FONDENTE (Chocolat noir extra) 10 x 1,5 kg 1,5 kg + 2,5 l 

eau chaude F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces au chocolat noir à la saveur intense.

502555M DESIDERIO FIOR DI LATTE 10 x 1,4 kg 1,4 kg + 2,5 l 
eau chaude F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces au Fiordilatte. Délactosé.

502575M DESIDERIO PISTACCHIO (Pistache) 10 x 1,6 kg 1,6 kg + 2,4 l 
eau chaude F

Préparation complète en poudre pour la production de glaces aux pistaches.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Ligne de produits complets de très haute qualité 
et extrêmement polyvalents : rapides et faciles 
à travailler pour une glace en bac crémeuse et 
des glaces soft de haute qualité. Placés dans la 
machine à granité, ils permettent de préparer de 
délicats milkshakes, pratiques pour réaliser de 
savoureuses verrines. Sans pasteurisation.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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  502566 GELATO DEL SOLE 12 x 0,95 kg 380 g/l lait F
Préparation complète en poudre pour la production du parfum Gelato del Sole. 
Saveur agréable de goûter.

  292815 CIOCCOLOTTA BIANCA 
(Chocolat blanc)

Seau 
5 kg Q.S. F

Marbrage au chocolat blanc, extrêmement crémeux, presque velouté. 
Idéal avec la glace Gelato del Sole.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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PARFUMS FRUITS
Des solutions qui donneront du caractère aux sorbets 
et glaces aux fruits pour une offre toujours stable.
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2G2606 COCCO (Noix de coco) Boîte métal 
3 kg 100 F

Pâte pure additionnée de noix de coco râpée d’origine caraïbéenne. Idéale pour les glaces et les 
desserts congelés.

202012M COCCO EXTRA (Noix de coco) Boîte métal 
3 kg 75 F

Pâte aromatisante à la noix de coco avec une grande quantité de noix de coco râpée. Goût 
particulièrement intense et persistant en bouche.

PÂTES CONCENTRÉES

2B0616 DOPPIA FRUTTA ANANAS (Ananas) Boîte métal 
3 kg 100 F

2B1516 DOPPIA FRUTTA BANANA (Banane) Boîte métal 
3 kg 100 F

2B3716 DOPPIA FRUTTA FRAGOLA (Fraise) Boîte métal 
3 kg 100 F

2B3016 DOPPIA FRUTTA FRAGOLINA DI 
BOSCO (Fraise des bois)

Boîte métal 
3 kg 100 F

2B3116 DOPPIA FRUTTA FRUTTI DI BOSCO 
(Fruits rouges)

Boîte métal 
3 kg 100 F

 2B6116 DOPPIA FRUTTA MELONE (Melon) Boîte métal 
3 kg 100 F

2U6216 PASTA MANGO NATUR (Mangue) Boîte métal 
3 kg 100 F

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Pâtes concentrées pour la réalisation de 
glaces et sorbets.

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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 301008M CREMAFRUTTA FRAGOLA INTERA 
(Fraise entière)

Boîte métal 
1,5 kg

1,5 kg + 2,1 kg
eau ou 2,5 kg lait F

Produit complet en pâte avec un pourcentage élevé de fruits & fraises entières. Utilisation facilitée et 
pratique  
pour la production de sorbets ou de glaces.

 301019M CREMAFRUTTA MANGO 
(Mangue)

Boîte métal 
1,5 kg

1,5 kg + 2,1 kg
eau ou 2,5 kg lait F

Produit complet en pâte avec un pourcentage élevé de fruits & pulpe. Utilisation facilitée et pratique 
pour la production de sorbets ou de glaces.

 301027M CREMAFRUTTA PESCA&MANGO 
(Pêche et mangue)

Boîte métal 
1,5 kg

1,5 kg + 2,1 kg
eau ou 2,5 kg lait F

Produit complet en pâte avec un pourcentage élevé de fruits. Utilisation facilitée et pratique pour la 
production de sorbets ou de glaces.

 301045M CREMAFRUTTA POMPELMO ROSA 
(Pamplemousse rose)

Boîte métal 
1,5 kg

1,5 kg + 2,1 kg
eau ou 2,5 kg lait F

Produit complet en pâte avec un pourcentage élevé de fruits. Utilisation facilitée et pratique pour la 
production de sorbets ou de glaces.

COMPLETS FRUITS EN PÂTE

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination



27

  115201 LEMONDRY PIÙ 10 x 1,1 kg 1,1 kg + 2,7 l
eau tiède F

Produit complet pour la production d’un sorbet goût citron, sans dérivés du lait.

 115002 LIMONE PiùÙ (Citron) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,8 l
eau tiède F

Produit complet pour la production d’un sorbet goût citron. Les protéines du lait optimisent l’onctuosité 
et la tenue en vitrine.

 114831 EASY FRUIT ANANAS (Ananas) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l
eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût ananas.

 114821 EASY FRUIT ANGURIA (Pastèque) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l
eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût pastèque.

  114911 EASY FRUIT LIMONE (Citron) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l
eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût citron.

  114921 EASY FRUIT MANGO (Mangue) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l
eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût mangue.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

COMPLETS FRUITS EN POUDRE

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination

  114981 EASY FRUIT PESCA & MANGO 
(Pêche et mangue) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l

eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût pêche & mangue.

  114761 EASY FRUIT MARACUJA (Fruit de 
la passion) 10 x 1,2 kg 1,2 kg + 2,6 l

eau froide F

Produit complet en poudre pour la production de sorbets goût maracuja.
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  301008 PURE-A FRAGOLA (Fraise) Bag in box 
5 kg

2 kg Purea ;
1 kg eau F

Produit complet parfaitement équilibré pour la préparation de sorbets, de slushies et de popsicles en 
ajoutant tout simplement de l’eau dans différentes proportions.

  301019 PURE-A MANGO (Mangue) Bag in box 
5 kg

2 kg Purea ;
1 kg eau F

Produit complet parfaitement équilibré pour la préparation de sorbets, de slushies et de popsicles en 
ajoutant tout simplement de l’eau dans différentes proportions.

Un produit complet auquel on n’ajoute que de l’eau. La haute teneur en fruits 
et la technologie innovante permettent d’obtenir une préparation qui conserve 
toute la fraîcheur et le naturel des fruits frais. 
 
 
Avec ce produit, vous pouvez bénéficier de la fraîcheur des meilleurs fruits tout 
au long de l’année ! 

LE PLAISIR DES FRUITS 
SANS COMPROMIS

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination
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MARBRAGES & NAPPAGES
Libérez votre imagination avec les Marbrages et les 
Nappages Montebianco, pour rendre vos préparations 
de glaces et pâtisseries encore plus gourmandes.
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292815 CIOCCOLOTTA BIANCA (Chocolat 
blanc) Seau 5 kg Q.S. F

Marbrage au chocolat blanc, extrêmement crémeux, presque velouté. Idéal pour panacher et pour la 
réalisation de cremini et garnitures.

231250 CIOCCOLOTTA RISO E LATTE 
(Chocolat riz et lait)

Boîte métal 
2,3 kg Q.S. F

Riz soufflé croustillant et friable dans une crème gourmande aromatisée au lait.

292760 NOCCIOLOTTA BISCUITS (Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème fluide noisettes et chocolat avec brisures de biscuits parfumés.

292720 NOCCIOLOTTA CHIARA (Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème lait & noisettes à la typique couleur claire.

292740 NOCCIOLOTTA CHIARA 
LA CROCCANTE (Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème lait & noisettes à la typique couleur claire avec avec brisures de gaufrettes.

292750 NOCCIOLOTTA CLASSICA 5 KG 
(Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème fluide noisettes et chocolat.

292770 NOCCIOLOTTA EXTRA (Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème fluide aux noisettes avec un pourcentage élevé de cacao à l’intérieur.

292851 NOCCIOLOTTA LA CROCCANTE 
(Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème aux noisettes et au chocolat avec brisures de gaufrettes.

292840 NOCCIOLOTTA LA MORBIDONA 
(Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème noisettes et chocolat.

292820 NOCCIOLOTTA LA PASTOSA 
(Noisette) Seau 5 kg Q.S. F

Crème dense noisettes et chocolat à haute teneur en noisettes.

292860 PISTACCHIOTTA (Pistache) Boîte métal 
3,5 kg Q.S. F

Crème à tartiner dense aux pistaches, idéale pour la réalisation de cremini, panachures et garnitures.

Des produits à déguster au naturel, à utiliser comme 
marbrage sur les glaces, pour faire de délicieux cremini 
ou pour se faire plaisir en pâtisserie : avec les Cremo-
lotte, votre fantaisie n’a pas de limites. Produits sans 
graisses hydrogénées.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage Transformation
(C/F)

Dénomination



32

231106
VARIEGATO GOURMET AMARENA 
CON PEZZI (Panaché griotte avec 
morceaux)  

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Sirop épaissi, avec des morceaux de fruits, adapté pour garnir et marbrer les bacs, les coupelles et les 
glaces artisanales.

231116 VARIEGATO GOURMET ARANCIA 
SICILIA (Panaché orange Sicile)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Marbrage avec des morceaux de fruits, à la typique couleur orange. Les morceaux de fruits en font un 
produit adapté pour garnir les bacs en vitrine et les coupelles de glace.

230146 VARIEGATO GOURMET FRAGOLA 
(Panaché fraise)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Marbrage fraise rouge vif avec des morceaux de fraises à l’intérieur.

230156 VARIEGATO GOURMET FRAGOLINA DI 
BOSCO (Panaché fraise des bois)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Marbrage fraise rouge vif avec des morceaux de fraises des bois à l’intérieur.

230166 VARIEGATO GOURMET FRUTTI DI 
BOSCO (Panaché fruits rouges)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Pâte rouge-violet, au goût typique du fruit.

231166
VARIEGATO GOURMET LAMPONE 
CON PEZZI (Panaché framboise 
avec morceaux)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Crème dense, avec des morceaux de fruits, à la typique couleur rouge brillant.
Panaché avec des morceaux de fruits, adapté pour garnir et panacher les barquettes, les coupelles et 
les glaces faites maison.

231176 VARIEGATO GOURMET MANDARINO 
CIACULLI (Panaché mandarine)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Crème dense, avec des morceaux de fruits, à la typique couleur orange.
Panaché avec des morceaux de fruits, adapté pour garnir et panacher les barquettes, les coupelles et 
les glaces faites maison.

232376
VARIEGATO GOURMET MARACUJA 
ECUADOR (Panaché fruit de la 
passion Équateur)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Crème dense à la couleur jaune intense typique avec des graines brunes. Adapté pour garnir et 
marbrer les bacs, les coupelles et les glaces artisanales.

231406 VARIEGATO GOURMET MELA AL 
FORNO (Panaché pomme au four)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Pâte jaune pâle avec des morceaux de pommes semi-confites.

 230406
VARIEGATO GOURMET MIELE 
ZENZERO ARANCIA (Panaché miel, 
gingembre, orange)

 Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Pâte ambrée à la saveur miellée avec une légère note « piquante » au gingembre et un arrière-goût 
d’agrumes.

 230113
VARIEGATO GOURMET SCORZETTE 
D’ARANCIA (Marbrage écorces 
d’orange)

 Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Marbrage riche en écorces d’orange semi-confites.

Réf. Emballage Dosage Transformation
(C/F)

Dénomination
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 231255 VARIEGATO BLACK EMOTION 
(Marbrage)

Boîte métal 
2,75 kg Q.S. F

Marbrage au goût de biscuit au cacao noir intense.

230325 VARIEGATO CHEESECAKE (Marbrage 
cheese cake) 

Boîte métal 
2,5 kg Q.S. F

Marbrage pour glace permettant de reproduire le goût et la texture de la base de biscuit du cheese 
cake.

 230310 VARIEGATO CREMROSCÈ 
(Marbrage)

Boîte métal 
5 kg Q.S. F

Marbrage aux noisettes avec cacao et pâte gaufrée pour la réalisation du chocolat typique à 
combiner au Cremroscè Gold code 2U8206. Couleur foncée.

 230323 VARIEGATO PASO DOBLE (Marbrage) Boîte métal 
2,3 kg Q.S. F

Marbrage au chocolat avec pêches et macarons à l’intérieur. Parfum gourmand, créé pour reproduire 
la saveur des pêches farcies typiques du Piémont.

402006M VARIEGATO PERLA DEL SUD 
(Panaché)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Idéal pour le marbrage du goût Perla del Sud réf. 201048M ) et de tous les goûts de fruits secs et de 
chocolat. Avec pistaches, amandes et arôme lime.

 190123 AMARENA IN COMPOSTA (Compote 
de griottes)

Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Griottes entières au sirop, idéales pour la décoration aussi bien chez les glaciers que les pâtissiers.

 190156L AMARENATA (Griottes) Boîte métal 
3 kg Q.S. F

Cerises en morceaux, l’idéal pour les marbrages et la décoration de la glace ou à utiliser dans des 
gâteaux et des parfaits.

AUTRES MARBRAGES

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage Transformation
(C/F)

Dénomination



34

  292808A COPERTURA PER GELATI CACAO 
(Nappage cacao)

Boîte métal 
3 kg Q.S.

Topping au goût de cacao pour le marbrage de la glace en bac ou le nappage des popsicles.

  2A2404 COPERTURA SPECIALE CIOCCOLATO 
FONDENTE (Nappage chocolat noir)

Boîte métal 
1 kg Q.S.

Topping au goût de chocolat noir pour le marbrage de la glace en bac ou le topping des  
popsicles.

 292830M STRACCIATELLA Seau 5 kg Q.S.

Topping au goût de stracciatella pour le marbrage de la glace en bac ou le topping des popsicles.

401029M GRANELLA DI AMARETTI (Éclats de 
macarons) 2 x 3 kg Q.S.

Éclats de macarons anhydres qui restent croquants y compris dans des milieux humides et à des 
températures négatives.

NAPPAGES ET ÉCLATS

Réf. Emballage Dosage Transformation
(C/F)

Dénomination
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220311C TOPPING AMARENA (Griottes) Bouteille 1 kg Q.S. F

222111C TOPPING CACAO Bouteille 1 kg Q.S. F

222211C TOPPING CAFFÈ (Café) Bouteille 1 kg Q.S. F

222511C TOPPING CARAMELLO (Caramel) Bouteille 1 kg Q.S. F

223711C TOPPING FRAGOLA (Fraises)  Bouteille 1 kg Q.S. F

223511C TOPPING FRUTTI DI BOSCO (Fruits 
rouges) Bouteille 1 kg Q.S. F

224411C TOPPING LAMPONE (Framboises) Bouteille 1 kg Q.S. F

224401C TOPPING KIWI Bouteille 1 kg Q.S. F

224421C TOPPING MENTA (Menthe) Bouteille 1 kg Q.S. F

224611C TOPPING MANGO (Mangue) Bouteille 1 kg Q.S. F

224431C TOPPING VANIGLIA (Vanille) Bouteille 1 kg Q.S. F

229611C TOPPING ZABAIONE (Sabayon) Bouteille 1 kg Q.S. F

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)

Transformation
(C/F)

Dénomination

Les nappages Montebianco, prêts à l’emploi, ont été conçus pour offrir praticité et 
polyvalence dans les glaciers et les pâtisseries. Parfaits pour décorer les coupes de 
glace, les cornets et les coupelles, ils conviennent également aux parfaits, aux gâteaux 
glacés et aux desserts à l’assiette, garantissant des résultats impeccables.

Un produit idéal pour ajouter créativité et saveur à chaque préparation.
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PARFAITS
Ligne exclusive de produits rapides et faciles à préparer, solubles 
à froid et toujours moelleux même à -18°C. À travailler dans 
un mélangeur planétaire ou une machine à Chantilly, ils sont 
disponibles dans une grande variété de saveurs pour libérer votre 
créativité.
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Une des caractéristiques des produits pour parfaits 
Montebianco est la polyvalence d’utilisation. Le produit 
a également été conçu pour donner le meilleur de lui-
même dans une machine à Chantilly. Cette méthode 
permet de produire de grandes quantités de produit de 
manière simple, en éliminant tout gaspillage.

Méthode encore plus rapide ;
Gâteau plus volumineux à poids égal ;
Réduction supplémentaire des erreurs de 
production ;
Aucun gaspillage.

dans un mélangeur 
planétaire

400 g/l de crème

dans une machine à 
Chantilly

500 g/l de crème

 242108 SEMIFREDDO CACAO (Parfait 
Cacao)

Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Produit complet sous forme de pâte, aromatisé au cacao, adapté à la réalisation de spécialités 
pâtissières froides.

242208 SEMIFREDDO CAFFÈ (Parfait Café) Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Produit complet sous forme de pâte, aromatisé au café, adapté à la réalisation de spécialités 
pâtissières froides.

245308 SEMIFREDDO MASCARPONE (Parfait 
Mascarpone)

Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Parfait aromatisé au mascarpone, adapté à la réalisation de spécialités pâtissières froides.

248388 SEMIFREDDO NEUTRO (Parfait 
Neutre)

Boîte métal 
1,25 kg 400 F

Parfait au goût neutre, hautement personnalisable avec tout type de pâte.

248308 SEMIFREDDO STRACCIATELLA 
(Parfait Stracciatella)

Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Parfait aromatisé à la stracciatella (crème), adapté à la réalisation de spécialités pâtissières froides.

249308 SEMIFREDDO VANIGLIA (Parfait 
Vanille)

Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Parfait aromatisé à la vanille, adapté à la réalisation de spécialités pâtissières froides.

249608 SEMIFREDDO ZABAGLIONE (Parfait 
Sabayon)

Boîte métal 
1,25 kg 500 F

Parfait aromatisé au sabayon, adapté pour la réalisation de spécialités pâtissières froides.

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Réf. Emballage Dosage
(g par litre de crème)
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 140804 AMIDMIX 10 x 1 kg 80/100

Amidons additionnés de stabilisateurs et de maltodextrine pour la préparation de la crème anglaise et 
pour épaissir toute préparation requérant l’utilisation d’amidons.

228008 GELLY - pour températures 
négatives

Boîte métal 
1,25 kg Q.S.

Gélatine transparente pour la décoration de parfaits à conserver à une température négative. 
Également utile pour faire briller les surfaces et les fruits de décoration à maintenir même à -20°C.

601002M GELO GELO - pour températures 
positives Seau 6 kg Q.S.

Gélatine transparente, goût neutre, particulièrement adaptée au glaçage de gâteaux et de sablés aux 
fruits, ainsi qu’à la garniture de bavarois, à conserver à une température positive. Pâte prête à l’emploi.

147401 MOROMIL 8 x 2,5 kg 400

Produit en poudre pour la production de parfaits. 

502501M OVOPIÙ Pot verre 1,25 
kg Q.S.

Jaune d’œuf pasteurisé 50 % mélangé avec 50 % de sucre.

145001M PANNAFIX 10 x 1 kg Q.S.

Poudre blanche au goût neutre, utilisée à faible dosage (30-50 g/l), conçue comme fixateur de crème 
mais également utile pour donner de la structure aux bavarois et aux mousses. 

501505M SEMIGEL 10 x 1 kg 500

Produit en poudre pour la préparation de mousses de comptoir.

247016 TENACE PASTRY Boîte métal 
6 kg 150 - 250

Sirop stabilisé avec des fibres, inodore et sans goût, pour la production de parfaits et de mousses.
Garantit une décongélation rapide et une grande stabilité à la structure du produit.

AUTRES PRODUITS DE PÂTISSERIE ET PARFAITS

Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan
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Sans 
gluten

Tous les produits sont sans OGM HalalVegan

Base spéciale pour la réalisation de mousses et 
d’autres desserts à la cuillère. À travailler avec 
un mélangeur planétaire.

L’équilibre extraordinaire entre moelleux et corps 
représente l’élément distinctif qui, 
avec un goût intense et chaud en bouche, rend ce 
produit également adapté 
à la consommation hivernale.

147851 GELATOCALDO 10 x 1 kg 300 F

Base pour la production de parfaits de comptoir, goût intense et particulièrement chaud en bouche.

147891 GELATOCALDO S.G.I. 10 x 1,3 kg 300 F

Base pour la production de parfaits de comptoir, goût intense et particulièrement chaud en bouche.
Sans graisses végétales hydrogénées, arôme neutre. 

Réf. Emballage Dosage
(g par kg de base)
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(C/F)
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