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Dalla tradizione 
piemontese

BACIO DI DAMA

Scopri il sapore inconfondibile del Bacio di Dama firmato Anselmi 1892: 
una sinfonia di nocciole del Piemonte IGP, biscotto e cacao,
che si fonde in una pasta cremosa e versatile. 
Un prodotto naturale per realizzare gelati e dolci unici.

130-150g/ kg miscela

DOSE D’IMPIEGO
Latta da 3 kg

CONFEZIONAMENTO
210004AN

CODICE





Appositamente studiato per dare golosità ad ogni gusto, il nuovo Nutgel 
Caramel è speciale per cremosità e bontà.
Versatilità per tantissimi usi. Ideale in gelateria per cremini o variegature, ma 
anche in pasticceria fredda.

NUTGEL CARAMELLO

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Latta 2,6 kg

CONFEZIONAMENTO
8773

CODICE

Uno dei gusti sempre più richiesti, 

da oggi anche
in versione Nutgel!



gelato experience



Un’esperienza che combina il sapore avvolgente di Disaronno Velvet con una 
cremosità irresistibile. Questa versione gelato è la ricetta perfetta per coloro che 
cercano il sapore unico del liquore e una consistenza leggera e vellutata. Ideale per 
chi ama abbandonarsi a un piacere rinfrescante, dal primo all’ultimo assaggio. 

100g/ kg miscela

DOSE D’IMPIEGO
Latta 3 kg

CONFEZIONAMENTO
8741

CODICE



Prodotto All Natural dal gusto intenso di melograno per la 
realizzazione di gustosi gelati e sorbetti. 
Pasta ideale anche per altre realizzazioni al profumo del tipico 
frutto autunnale.

9032 PASTA
MELOGRANO 100 AN

 IL MELOGRANO
PER OGNI STAGIONE

100g/ kg miscela

DOSE D’IMPIEGO
Latta 3 kg

CONFEZIONAMENTO
9032

CODICE



Un variegato fresco e gustoso al sapore di melograno con i tipici 
arilli che caratterizzano il frutto. 
Ideale per creative realizzazioni in gelateria.

9874 VARIEGATO
QUATTROSTAGIONI 
MELOGRANO

LA PIÙ INNOVATIVA E COMPLETA
LINEA DI INGREDIENTI NATURALI
NEL MERCATO DELLA
GELATERIA ARTIGIANALE.

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Latta 3kg

CONFEZIONAMENTO
9874

CODICE



COMPLETA, VERSATILE, NATURALE

ALL IN ONE
FRUTTA

SENZA 
EMULSIONANTI
prodotti formulati per 
garantire un gelato naturale 
e salutare, senza additivi 
artificiali.

1

MOLTO 
CREMOSI
una texture vellutata che 
conquista al primo assaggio.

2 ALTAMENTE
ADATTABILI
perfetti per soddisfare ogni 
esigenza creativa e di gusto, 
per offrire un gelato unico

3

La linea All in One porta 
semplicità e innovazione 
nella preparazione del gelato 
artigianale, grazie a una gamma 
di prodotti in polvere pronti 
all’uso, ideali per realizzare 
in modo facile e veloce gelati 
cremosi, sorbetti e soft-ice, tutto a 
freddo. I prodotti All in One sono 
sinonimo di versatilità e qualità.



SCOPRILI
TUTTI!

Limone An Core Veg5151

Yuzu5159

All in One Limone5170

All in One Fragola5171

All in One Pesca5172

All in One Frutti di bosco5174

All in One Mirtillo5173

ALL IN ONE
FRUTTA





SAPORE
INCONFONDIBILE

PASTA
SPECULOOS
Una deliziosa pasta di gelato al gusto di Speculoos, che unisce
il sapore avvolgente del biscotto speziato a una consistenza cremosa 
e versatile. Perfetta per creare gelati e dessert dal carattere unico.

120-140g/ kg miscela

DOSE D’IMPIEGO
Latta 2,8 kg

CONFEZIONAMENTO
291028

CODICE



L’irresistibile cremosità della
NOCCIOLA

WAFER
incontra la croccantezza del

NOCCIOLOTTA
CHIARA LA CROCCANTE
La nuova Nocciolotta Chiara la Croccante, arricchita da una granella di wafer, 
regala una piacevole sorpresa ad ogni assaggio.

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Latta 5 kg

CONFEZIONAMENTO
292740

CODICE



NOCCIOLOTTA
BISCUITS
La nuova Nocciolotta Biscuits rappresenta l’equilibrio perfetto di 
gusto e consistenza: la golosità del cacao viene esaltata da croccanti 
biscotti sbriciolati per un’esperienza gustativa sorprendente. 

Un’onda di 
CACAO E NOCCIOLA

BISCOTTI
AL BURRO

arricchita da friabili 

NOCCIOLOTTA
CHIARA LA CROCCANTE

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Latta 5 kg

CONFEZIONAMENTO
292760

CODICE



Pasta morbida, di colore marrone scuro, con sapore e profumo caratteristici
di nocciole e cacao. È un prodotto con un alto contenuto di cacao con
il sapore tipico delle creme spalmabili.

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Secchiello 5 kg

CONFEZIONAMENTO
292770

CODICE

NOCCIOLOTTA
EXTRA

Tutto il sapore delle
NOCCIOLOTTE,

CACAO
da adesso con ancora più 
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380 g/l Latte

DOSE D’IMPIEGO
Sacchetto 12 x 0,95kg

CONFEZIONAMENTO
502566

CODICE

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Secchiello 5 kg

CONFEZIONAMENTO
292815

CODICE

Ciao,
sono Lucilla e vengo dal Sole,
ma ogni tanto arrivo sulla Terra 
per far divertire tutti i bambini!
Festeggio 1 MILIARDO di visualizzazioni
     con un gelato speciale.     

Cioccolotta Bianca

Gelato del Sole





I topping Montebianco, pronti all’uso, sono pensati per 
offrire praticità e versatilità in gelateria e pasticceria. 
Perfetti per decorare coppe gelato, coni e coppette, si 
adattano anche a semifreddi, torte gelato e dessert al 
piatto, garantendo risultati impeccabili.

Un prodotto ideale per aggiungere creatività e gusto a ogni 
preparazione.

PERCHÉ SCEGLIERLI?
FLESSIBILITÀ E CREATIVITA’
Un unico prodotto, mille possibilità’. 
Puoi usarli per arricchire 
il tuo gelato o come tocco finale 
per dessert da vetrina e oltre.

TEXTURE E COLORE PERFETTI
Ogni topping è’ studiato per 
garantire la giusta consistenza, 
una stesura ottimale e un effetto 
visivo accattivante.

MATERIE PRIME DI ALTA QUALITÀ’
La selezione attenta degli ingredienti 
assicura un gusto intenso e 
autentico, in grado di esaltare 
qualsiasi preparazione.

RENDONO UNICHE LE TUE 
CREAZIONI
Non solo un ingrediente, ma una vera 
firma di stile per distinguere il tuo 
laboratorio e fidelizzare i clienti.



FRUTTI
DI BOSCO

MANGO

CACAO

KIWI

LAMPONE

CARAMELLO

AMARENA

CAFFE’

VANIGLIA MENTA

ZABAIONE

FRAGOLA
cod. 224431C 

cod. 223511C 

cod. 224611C 

cod. 222511C 

cod. 223711C

cod. 224401C

cod. 224411C

cod. 222111C

cod. 224421C

cod. 220311C

cod. 222211C

cod. 229611C

224401C







Bruno Grezzo
Bruno Grezzo, è un prodotto completo in polvere per un risultato senza 
eguali! Con la sola aggiunta di acqua si potrà ottenere un delizioso 
sorbetto al gusto di caffè intenso e decaffeinato, arricchito da una 
croccante granella di fave di cacao.

350g + 650g acqua bollente

DOSE D’IMPIEGO
Sacchetto 10 x 2kg

CONFEZIONAMENTO
21SBS0187

CODICE

UN’ESPERIENZA
SENSORIALE UNICA



Variegato
Mokka Grezzo
Variegato al gusto di cacao e nocciola con una nota al caffè. Arricchito 
da zucchero microincapsulato leggermente salato e una granella di 
mandorle senza derivati del latte aggiunti.

Q.B.

DOSE D’IMPIEGO
Latta 3kg

CONFEZIONAMENTO
19VCG0077

CODICE



con semi di chia

TROPICALE
PROTEICO

TROPICALE
PROTEICO

TROPICALE
PROTEICO



LA COM BO
PERFETTA









Aggiungi un tocco di croccantezza irresistibile 
ai tuoi dolci con la nostra granella di biscotto! 
Perfetta per arricchire gelati, torte e dessert, 
la granella di biscotto offre una texture unica 
che esalta ogni morso, creando un’esperienza 
gustativa sorprendente.

Semplice ma speciale, il suo sapore delicato ma 
deciso si sposa con ogni tipo di dolce, per farti fare 
davvero la differenza

GRANELLA
DI BISCOTTO:
IL TOCCO
CROCCANTE
CHE FA LA 
DIFFERENZA!
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Via IV Novembre, 12 – 36077 Altavilla Vicentina (VI)

+39 0444 333 600 - www.disaronnoingredients.com - info@disaronnoingredients.com

Inquadra il QR code per ottenere 
i cataloghi aggiornati di tutti  i 

nostri brand!


