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Pesto di Pistacchio con sale di Cervia

Pesto di Nocciola con Fleur de sel

Latte Menta del piemonte



Nowość
2024

Pesto di Pistacchio
con sale di Cervia

292535AN

KOD
Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE

GLUTINE 
< 20 PPM
GLUTEN
< 20 PPM



www.disaronnoingredients.com

Pesto di 
Pistacchio

con sale di Cervia

100-130 g/kg mix. Może także 
być używany jako variegato.

DOZOWANIE

Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE

292535AN

KOD

UWAGI TECHNICZNE
Może być także używane jako variegato do lodów W ciastach: w różnych ilościach, zgodnie z potrzebami 
i zwyczajami. W połączeniu z creme patissiere, może być używane jako dodatek, do wypełniania lub 
nadziewania.

OPIS
Pesto z pistacji z solą cervia pochodzi z połączenia dwóch najwyższej jakości surowców: pistacji i soli 
cervia. Sól ta jest pełnoziarnista i ma słodki smak. Nazywana jest „słodką” solą, ponieważ składa się 
prawie wyłącznie z chlorku sodu i innych soli takich jak chlorek potasu czy magnez. Określa się ją mianem 
pełnoziarnistej, gdyż jest pozyskiwana wyłącznie poprzez odparowywanie wody morskiej i osuszanie soli, 
bez stosowania dodatków przeciwzbrylających. Z pewnością jest jedną z najcenniejszych soli, nazywa 
się ją również „solą papieży”.

GLUTINE 
< 20 PPM
GLUTEN
< 20 PPM



Pesto di Nocciola 
con Fleur de sel

292435AN

KOD
Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE

GLUTINE 
< 20 PPM

Nowość
2024

GLUTEN
< 20 PPM



www.disaronnoingredients.com

Pesto di 
Nocciola 

con Fleur de sel

DOZOWANIE

Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE

292435AN

KOD

UWAGI TECHNICZNE
Może być także używane jako variegate do lodów. Używany w cukiernictwie i gastronomii: dozowanie 
zgodnie z potrzebami i zwyczajami.

OPIS

Pesto z orzechów laskowych z Fleur de sel to produkt charakteryzujący się obecnością dużych ziaren 
orzechów laskowych o wysokiej chrupkości, zanurzonych w paście z orzechów laskowych o intensywnym 
smaku. Obecność Fleur de sel sprawia, że produkt ten jest przyjemnie pikantny i zniewalający. Fleur de 
sel jest jedną z najrzadszych i najcenniejszych soli. Pochodzi z Camargue i ogólnie z południa Francji, 
a zbiera się ją tylko przez 60 dni w roku, kiedy wypływa na powierzchnię wody. Ze względu na tę cechę 
i dzięki temu, że nie poddaje się jej żadnej obróbce, zachowuje wszystkie właściwości wody morskiej. 
Jest to całkowicie naturalna sól. Wyglądem przypomina duże płatki soli i ma kolor od białego do szarego, 
jej smak jest bardzo delikatny i nie ma gorzkiego posmaku. Ze względu na te cechy jest bardzo ceniona 
w kuchni, a także w połączeniu z deserami takimi jak np. gorzka czekolada czy kandyzowane owoce. 
Pesto z orzechów laskowych z Fleur de sel Anselmi łączy w sobie cały smak orzechów laskowych, ich 
chrupkość i smakowitość ze smakiem Fleur de sel, która podkreśla jego właściwości. Można go używać 
zarówno jako pasty smakowej do dodania do bazy oraz jako variegato.

GLUTINE 
< 20 PPM

100-130 g/kg mix. Może także 
być używany jako variegato.

GLUTEN
< 20 PPM



21004AN

KOD
Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE
GLUTINE 
< 20 PPM

Latte Menta
del Piemonte

Nowość
2024

GLUTEN
< 20 PPM



www.disaronnoingredients.com

Latte Menta
del Piemonte

130-150 g/kg mix. Może także 
być używany jako variegato.

DOZOWANIE

Puszka 3,5 kg netto

OPAKOWANIE

21004AN

KOD

UWAGI TECHNICZNE
Oprócz klasycznego preparatu z mieszanką na bazie mleka, można go przygotować na mieszance 
częściowo wody i częściowo mleka, aby uzyskać świeższy smak. Lody można podawać w postaci czystej 
lub z dodatkiem wysokiej jakości polewy czekoladowej

OPIS
Pasta zawierająca dwie doskonałości Piemontu: pełne mleko i miętę pieprzową. Jest wiele odmian mięty o 
bardzo różnych profilach, ale mięta pieprzowa z Piemontu, co nie jest zaskakujące, nazywana jest złotem 
Piemontu. Jej aromatyczny profil charakteryzuje się świeżymi i balsamicznymi nutami, bez posmaków 
goryczy i ziół i jest efektem nie tylko dużej różnorodności typowej dla tego obszaru, ale także wyjątkowego 
procesu obróbki: z liści mięty z Piemontu, zebranych i poddanych obróbce na polu, tak aby nie stracić 
świeżości, uzyskuje się wysokiej jakości olejek eteryczny zastosowany w tym produkcie. Z połączenia 
pełnego mleka z Piemontu, które daje bogate i kremowe nuty, oraz mięty pieprzowej charakteryzującej 
się dużą świeżością, powstaje pasta, która pozwala stworzyć wyjątkowe lody. Bogactwo początkowego 
smaku stopniowo ustępuje doskonale zrównoważonej i utrzymującej się świeżości, która wydobywa 
nowy smak. Klasyka włoskiej tradycji pojawia się w nowej odsłonie dzięki doskonałości składników.

GLUTINE 
< 20 PPM
GLUTEN
< 20 PPM





ALL IN ONE  YUZU

FULLYFRUIT AMARENA

CRUMBLE FRUTTI ROSSI G.F

CRUMBLE BISCOTTO INTEGRALE G.F.

CRUMBLE AMARETTO

PASTA AMIRA D’ORIENTE

SCIROPPO AMIRA D’ORIENTE

GRANELLA AMIRA D’ORIENTE



ALL IN ONE 
YUZU

Orientalny smak

Worek 1,125 kg karton 6 worków

5159

Kod

Opakowanie

Mondo Vegan

Nowość 2024

GLUTEN 
< 20 PPM



ALL IN ONE 
YUZU

Kod
5159

Opakowanie
Worek 1,125 kg karton 6 
worków

Dozowanie
450g/l wody

Opis
Yuzu to rzadki japoński owoc cytrusowy powstały w wyniku skrzyżowania chińskiej 
dzikiej mandarynki z pepeda ichang, czyli owocem cytrusowym podobnym do cytryny, ale 
bogatym w nasiona. Jego aromat i smak sprawiły, że w krótkim czasie stał się bardzo 
poszukiwany w Europie. Jego smak jest podobny do cytryny, ale z nutami grejpfruta 
i mandarynki, które dodają mu przyjemnego smaku i wyjątkowości w porównaniu z 
innymi powszechnie używanymi owocami cytrusowymi. Ponieważ niemożliwa jest jego 
uprawa w Europie, jest on owocem bardzo rzadkim. Yuzu uważa się za superowoc, 
gdyż jest naturalnie bogaty w witaminę C i polifenole. To doskonały sprzymierzeniec 
w przeciwdziałaniu sezonowym przeziębieniom i spowalnianiu procesów starzenia. All 
in One Yuzu to gotowy do produkt, do którego można dodać tylko wodę, jest całkowicie 
naturalny i pozwala uzyskać sorbet o bogatej, kremowej strukturze, doskonale 
utrzymujący się w gablocie.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Produkt nadaje się do przygotowania kremowych slushów w dawce 1 torebka z 3 
litrami wody i świetnie sprawdza się również w maszynach do lodów włoskich.



FULLY FRUIT
AMARENA

Worek aseptyczny 1.5 kg z zakrętką Karton 
4 worki

9407

Kod

Opakowanie

Mondo Vegan

Autentyczny smak natury

GLUTEN 
< 20 PPM

Nowość 2024



FULLY FRUIT
AMARENA

Kod
9407

Opakowanie
Worek aspetyczny 1,5 
kg z zakrętką 4 worków 
w kartonie

Dozowanie 

Specjał do cremini

Do smaku

Opis
- Wysoka zawartość owoców (ponad 60% całych wiśni bez pestek i przecierów) 
- Niska zawartość cukru (tylko tyle, aby zapobiec zamarznięciu w witrynie) Jest to 
produkt całkowicie naturalny, poddany obróbce przy użyciu technologii pozwalających 
na zachowanie wszystkich cech owoców tak dalece, jak to możliwe.
Hojnie wzbogacony w wiśnie, o naturalnym i niepowtarzalnym smaku. W lodziarniach 
ciemna wiśnia to klasyk, używany zarówno do urozmaicania lodów w witrynie oraz 
do ozdabiania deserów, semifreddo itp. Jednakże Fullyfruit Amarena różni się od 
wszystkiego, co już istnieje, zarówno wysoką zawartością owoców, swoją słodyczą 
znacznie bliższą owocowi jak i bardzo intensywnym i naturalnym smakiem. Ponadto 
pozwala na przygotowanie bardzo efektownych i smacznych cremini.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Przy przygotowywaniu warstw w kuwetach produkt można również stosować na 
zmianę z warstwą Nutgel lub Cremolotta, na przykład o smaku pistacjowym lub 
czekoladowym do pysznych cremini.



CRUMBLE

Novità 2024

CRUMBLE FRUTTI  ROSSI GLUTEN FREE

CRUMBLE BISCOTTO  INTEGRALE GLUTEN FREE

CRUMBLE AMARETTO  E CACAO

FULLY FRUIT
AMARENA

Worek aseptyczny 1.5 kg z zakrętką Karton 
4 worki

9407

Kod

Opakowanie

Mondo Vegan

Autentyczny smak natury

GLUTEN 
< 20 PPM

Nowość 2024



CRUMBLE FRUTTI 
ROSSI GLUTEN FREE

Kod
8956

Opakowanie
Worek 2 kg

Dozowanie
Do smaku

Opis
Wzbogaca kolor i smak ciast na zimno i specjałów lodowych dzięki pachnącemu 
bezglutenowemu ciastu ozdobionemu suszonymi czerwonymi owocami: truskawką, 
jeżyną, maliną, jagodą i czarną porzeczką. Dzięki swej owocowości i nucie kwasowości 
szczególnie polecany do semifreddo owocowego, mrożonych deserów serowych lub 
jogurtowych oraz lodów

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Produkt do wzbogacania jogurtów, serników, ricotty i lodów mascarpone zarówno 
variegowanych jak i czystych.

GLUTEN
< 20 PPM



CRUMBLE BISCOTTO 
INTEGRALE GLUTEN 
FREE

Kod
8957

Opakowanie
Worek 2 kg

Dozowanie
Do smaku

Opis
Otrzymywany w wyniku zmielenia pełnoziarnistych ciastek charakteryzuje się dobrą 
zawartością mąki ryżowej, otrębów ryżowych i masła. Do stosowania do semifreddo 
i lodów sernikowych, również w połączeniu z nowym sernikiem Variegato, a także 
wieloma innymi smakami, takimi jak czekolada, zabajone i śmietanka.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do przygotowania klasycznego spodu sernika semifreddo zaleca się zmieszanie z 
dodatkiem masła i ubicie posypki w foremce. Przed wyłożeniem masy semifreddo 
spód należy uprzednio dobrze schłodzić.
Dozowanie Do smaku

GLUTEN
< 20 PPM



CRUMBLE AMARETTO 
E CACAO

Kod
8958

Opakowanie
Worek 1,5 kg

Dozowanie
Do smaku

Opis
Produkt uzyskiwany poprzez mielenie amaretti w specjalnych granulatorach, 
przesiewanie i na koniec pokrywanie dodatkiem ziaren kakaowych. Polecany do lodów 
i semifreddo czekoladowego, zabajone, amaretto, brzoskwiniowego itp., również w 
połączeniu z nowym Paso Doble Variegato.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Można ją również wykorzystać do: wysypania warstwy na lodach lub w ich wnętrzu 
(również do cremino), dekorowania deserów oraz przygotowania spodu pod deser 
na talerzu, jako kruszonki do ciasta, jako dodatek do zimnych kremów kawowych i 
mrożonego jogurtu.

GLUTEN
< 20 PPM



AMIRA D’ORIENTE

8574 Pasta Amira d’Oriente: Puszka 2,5 kg
8790 Variegato Amira d’Oriente: 1 butelka 840 g
8893 Granella Amira d’Oriente: Worek aluminiowy 2 kg 

Kod i opakowanie

Tahini z syropem daktylowym i ziarnami sezamu

Nowość 2024



AMIRA D’ORIENTE

Opakowanie

Dozowanie
130-150 g/kg mieszanki

Opis
Propozycja łącząca bliskowschodnią tradycję z pragnieniem nowych wrażeń, o które coraz 
bardziej zabiegają konsumenci. Propozycja pozostająca jednak wierna poszukiwaniu 
doskonałości surowców typowych dla Prodotti Stella. Pasta Prodotti Stella Amira d’Oriente 
to bowiem produkt w całości wyprodukowany z najlepszej na świecie jakości: sezamu 
Humera pochodzącego z północnej części Etiopii (Tigray) przetwarzanego według najstarszej 
tradycji, prażonego w niskiej temperaturze i mielonego przy użyciu kamieni młyńskich 
z lawy wulkanicznej. Jego smak jest niepowtarzalny, delikatny i jednocześnie pyszny z 
charakterystyczną nutą sezamu Variegato Amira d’Oriente to syrop daktylowy wykonany w 
całości z daktyli medjoul: najlepszych daktyli na świecie. Daktyle mają bardzo starą historię, 
ich pochodzenie sięga 6000 lat p.n.e. Owoc ten jest bardzo kaloryczny, bogaty w cukry, sole 
mineralne (potas, żelazo, wapń i fosfor) oraz witaminy z grupy A, B, C i D. Słodycz, jaką 
daje syrop daktylowy, jest wyjątkowa i doskonale komponuje się z delikatnością smaku 
tahini. Całość dopełniają nasiona sezamu Granella Amira d’Oriente, nadające chrupkości i 
smaku. Jest to chrupiące ziarno o wielkości od 8 do 12 mm, bardzo smaczne, składające się 
z aglomeratu sezamowego z ekstrudowanym ryżem, zawierającego mąkę ryżową i wyciąg 
słodu jęczmiennego. Trzy produkty z nowej serii całkowicie All Natural stały się częścią 
Prodotti Stella Le Vie Dell’Eccellenza.

 www.disaronnoingredients.com

Pasta: puszka 2,5 kg
Variegato:1 butelka do wyciskania 840 g 
Posypka: worek aluminiowy 2 kg





KEFIR

CIOCCOLOTTA RISO E LATTE

VARIEGATO  CHEESECAKE

VARIEGATO PASO DOBLE

VARIEGATO GOURMET SCORZETTE D’ARANCIA

BASE GOURMET



KEFIR

Worek 1,8 kg Karton
8 worków

N
O

W
O

ŚĆ

KOD OPAKOWANIE

113252

Wyrafinowany smak o delikatnym 
aromacie

GLUTEN 
< 20 PPM



Można go podawać w czystej werski lub przekładać variegato z czerwonych owoców, takimi jak maliny, 
porzeczki, poziomki itp.

UWAGI TECHNICZNE

KEFIR

Worek 1,8 kg 8 worków w 
kartonie

KOD 113252

DOZOWANIE 450g/l wody lub chude-
go mleka

www.montebiancogelato.com

OPIS

Kefir to sfermentowany napój o starożytnych początkach - legenda głosi, że Mahomet dał ziarno kefiru 
pasterzom z Kaukazu. Granulki te można dodać do wody lub mleka. Fermentacja odbywa się w temperaturze 
pokojowej, a w przypadku dodania do mleka powstaje kwas mlekowy i bardzo mała ilość alkoholu. Dlatego 
jest to zupełnie inny produkt niż jogurt. Smak kefiru różni się od jogurtu, jego kwasowość jest mniej wyraźna, 
a smak jest delikatniejszy. Montebianco opracowało produkt o dobrej zawartości kefiru i świeżego serka w 
proszku. W kuwetach zachowuje kremową strukturę i doskonałą stabilność w witrynie. W maszynach do 
lodów włoskich gwarantuje intensywny i bardzo kremowy smak.

OPAKOWANIE



CIOCCOLOTTA
RISO E LATTE

N
O

W
O

ŚĆ

Puszka 2,3 kg

KOD OPAKOWANIE

231250

Chrupkość w pysznym mlecznym kremie



Nadzienie do ciast lodowych lub ciast semifreddo dla dzieci w mlecznej czekoladzie i o smaku 
białej czekolady.

OPIS

Ryż dmuchany o doskonałej chrupkości i kruchości zanużony w pysznej śmietanie o kremowym 
smaku. Jest to produkt nadający się do wielu kombinacji do lodów na bazie śmietany, 
czekoladowych lub jogurtowych. Dzięki temu variegato możliwe jest nadanie chrupkości lodom, 
a jego delikatny mleczny smak pozwala stworzyć nieskończoną liczbę specjałów zarówno z 
lodami, jak i ciastami. Idealnie nadaje się również do dodawania do ciast i semifreddo.

CIOCCOLOTTA
RISO E LATTE

Puszka 2,3 kg

231250

do smaku

www.montebiancogelato.com

KOD

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

UWAGI TECHNICZNE



VARIEGATO
CHEESECAKE

Puszka 2,3 Kg

N
O

W
O

ŚĆ

230325

KOD OPAKOWANIE

Krem z dodatkiem kruszonki biszkoptowej do pysznych lodów o 
smaku sernika



W celu przygotowania „sernika amerykańskiego” zaleca się przygotowanie lodów o smaku 
sernika i udekorowanie Variegato Cheesecake i Variegato Gourmet Truskawka lub Poziomka.

Variegato o typowym smaku, w którym słodycz biszkoptu kontrastuje w przyjemny sposób z 
typową dla sernika słonością. Odtwarza typową piaszczystą teksturę biszkoptowego spodu 
sernika, słynnego amerykańskiego ciasta i posiada swój charakterystyczny smak.
Jest to różnorodny produkt, który znajduje wielorakie zastosowanie w lodach, ale także w 
ciastach m.in
do ciastek i mrożonych deserów.

www.montebiancogelato.com

VARIEGATO
CHEESECAKE

Puszka 2,3 Kg

230325

do smaku

KOD

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

OPIS

UWAGI TECHNICZNE



VARIEGATO
PASO DOBLE

latta da 2,3 kg

N
O

W
O

ŚĆ

230323

KOD OPAKOWANIE

Brzoskwinie i amaretto w gęstym kremie czekoladowym



OPIS

Variegato o bardzo pysznym smaku, przygotowane z brzoskwiń nadziewanych amaretto i 
czekoladą przypominającą smak tradycyjnego piemonckiego deseru Persipien.
Chrupkość amaretto i jego intensywny smak współgrają z aromatem kawałków brzoskwini, 
a wszystko podkreślone jest sosem o smaku ciemnej czekolady. To prawdziwa przyjemność, 
która dobrze komponuje się ze smakami śmietankowymi (waniliowy, zabajone, fior di latte, 
krem jajeczny), ale także z czekoladą we wszystkich jej wersjach (mleczna, ciemna lub biała). 
Jest to produkt różnorodny, mający szerokie zastosowanie także w cukiernictwie, zarówno do 
nadziewania ciast czy semifreddo, jak i do tworzenia pojedynczych porcji lub małych deserów 
w pucharkach

Aby ożywić specjał „Persipien”, można go połączyć z lodami na bazie pasty Disaronno lub 
kremowym gelato, częściowo z wodą, a częściowo z mleczną brzoskwinią.

UWAGI TECHNICZNE

www.montebiancogelato.com

VARIEGATO
PASO DOBLE

Puszka 2,3 kg

230323

do smaku

KOD

DOZOWANIE

OPAKOWANIE



VARIEGATO GOURMET
SCORZETTE D’ARANCIA

Puszka 3 kg

N
O

W
O

ŚĆ

230113

KOD OPAKOWANIE

Z półkandyzowanym zestem z pomarańczy
GLUTEN 
< 20 PPM



Variegato bogate w zesty skórki pomarańczowej, która ze względu na swój świeży i naturalny 
smak jest odpowiednia zarówno w połączeniu z wieloma smakami lodów, jak i jako uzupełnienie 
semifreddo, sandwichy lodowych lub nawet ciasta ze śliwkami itp. Idealna do lodów waniliowych, 
klasycznych kremów, deserów z ciemnej i mlecznej czekolady, nadaje się również jako dodatek 
do lodów biszkoptowych, ciasteczkowych lub o podobnym smaku.

Można przygotować doskonały żel, do użycia również jako dodatek do semifreddo, zarówno z 
pomarańczą jak i z likierem. Zaleca się stosowanie produktu w połączeniu z Jelly Mix.

www.montebiancogelato.com

VARIEGATO GOURMET
SCORZETTE D’ARANCIA

Puszka 3 kg

230113

do smaku

KOD

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

OPIS

UWAGI TECHNICZNE



BASE
GOURMET

Worek 1 kg
Karton 10 worów

N
O

W
O

ŚĆ

116410

KOD OPAKOWANIE

Do przepisów dla prawdziwych szefów kuchni

GLUTEN 
< 20 PPM



Baza Gourmet powstała z myślą o potrzebach producentów lodów i szefów kuchni, którzy 
chcą poznawać nowe smaki, aby oferować je swoim klientom. Smaki, w których jest świeżość i 
kremowe bogactwo, ale bez słodyczy, zamiast której pojawiają się smaki pikantne lub warzywne. 
Konsumenci są coraz bardziej wymagający i poszukują coraz to nowych wrażeń. Obecnie 
coraz częściej docenia się połączenie „gastronomicznych” gelato z daniami dla smakoszy. Stąd 
pojawiła się potrzeba bazy, która umożliwi przygotowanie takich lodów, w których nieobecna 
będzie słodycz, ale lody będą oddawać bogactwo smakowitego świata. Baza Gourmet 
pozwala na przygotowanie lodów o określonej strukturze bez dodatku słodkości. To nowy rodzaj 
bazy, będący odpowiedzią na nowe potrzeby rynkowe i nowe możliwości wykorzystania lodów 
rzemieślniczych

Niektóre smaki lodów, które można przygotować z Bazą Gourmet to: oliwki Taggiasca, bekon 
Amatrice, dip warzywny, pomidor i bazylia, parmezan i trufla, dynia i czarny pieprz, curry, łosoś 
wędzony i kozi ser.

UWAGI TECHNICZNE

www.montebiancogelato.com

BASE 
GOURMET

Worek 1 kg
Karton 10 worów

116410

500g/l wody

KOD

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

OPIS





Yofree S.A. 

Moro grezzo

Granifast zero

Fruttiamo Mandorla

Variegato Dragon fruit zero

Variegato Cioccolato grezzo

Super Gianduia



Yofree S.A.

Worek 2 kg - karton 10 worków

21SBS0142

Kod

Opakowanie

Nowość 2024

Bez dodatków smakowych

www.alvena.it

Nowość 2024



Kod

21SBS0142

Opakowanie

Worek 2 kg – karton 10 
worków

Dozowanie

250 g/kg mieszanki

Opis
Kompletny produkt do jogurtowego gelato, z użyciem pełnotłustego lub chudego jogurtu. 
Bez dodatków smakowych, cukru i tłuszczów.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do przygotowania ze świeżym pełnotłustym lub chudym jogurtem, idealny do połączenia z 
Variegato Dragon fruit zero.

Yofree S.A.
Bez dodatków 
smakowych



Moro grezzo

worek 2 kg – karton 20 kg

21SBS0185

Kod

Opakowanie

Nowość 2024

z ziarnami kakaowca

www.alvena.it

Nowość 2024



Kod

21SBS0185

Opakowanie

Worek 2 kg – 10 worków w 
kartonie

Dozowanie

400 g/kg 
mieszanki

Opis
Kompletny półprodukt w proszku do zastosowania z wodą aby otrzymać sorbet czekoladowy 
o wyrazistym smaku z ziarenkami kakaowca w środku.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Produkt można łączyć z czekoladowym variegato.

Moro 
grezzo
z ziarnami 
kakaowca



Kod

17SSG0021

Opakowanie

Wiadro 6 kg – 12 kg w 
kartonie

Dozowanie

250 g/Kg

Opis
Syrop uzyskany ze zbalansowanej i stabilizowanej mieszkanki polialkoholi i błonnika do 
przygotowania slushów bez dodatku cukru, o różnych smakach owocowych. Także do 
slushów i granit z czystymi pastami roślinnymi (pistacja, migdał, orzech laskowy, itp.)

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do przygotowania w kombinacji z czystymi pastami lub ze świeżymi lub mrożonymi 
owocami.

Granifast 
zero
Bez dodatku 
cukru

Nowość 2024



Kod

14PGF0044

Opakowanie

słoik 1,9 kg – 15,2 kg w 
kartonie

Dozowanie

420 g /Kg

Opis
Gotowa do użycia pasta do pysznych sorbetów o smaku migdałowym, zawierająca 20% 
czystej pasty migdałowej.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Może być wykorzystywana do przygotowania slushów i granit o smaku migdałowym.

Fruttiamo
Mandorla
Wegańskie 
rozwiązanie

Nowość 2024



Kod

19VCG0076

Opakowanie

Puszka 3 kg – 12 kg w 
kartonie

Dozowanie

Wedle 
potrzeb

Opis
Smoczy owoc, znany też jako pitahaja, pochodzi z obszarów neotropikalnych (Meksyk, 
Gwatemala, Kostaryka). Ma od 5 do 12 cm długości i średnicę od 4 do 9 cm; kolor od 
ciemnoróżowego do czerwonego, z dużymi, zielonkawymi przylistkami. Miąższ owocu 
jest zazwyczaj biały lub czerwony i zawiera liczne i bardzo małe czarne nasiona, które 
są jadalne. Miąższ jest miękki i ma słodki i delikatny smak oraz przyjemny zapach. Owoc 
bogaty w sole mineralne.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do łączenia z Yofree SA (półprodukt w proszku do lodów jogurtowych, bez dodatku 
cukru).

Variegato 
Dragon 
fruit zero
Bez dodatku 
cukru

Nowość 2024



Kod

19VCG0076

Opakowanie

Puszka 3 kg – 12 kg w 
kartonie

Dozowanie

Wedle 
potrzeb

Opis
Smoczy owoc, znany też jako pitahaja, pochodzi z obszarów neotropikalnych (Meksyk, 
Gwatemala, Kostaryka). Ma od 5 do 12 cm długości i średnicę od 4 do 9 cm; kolor od 
ciemnoróżowego do czerwonego, z dużymi, zielonkawymi przylistkami. Miąższ owocu 
jest zazwyczaj biały lub czerwony i zawiera liczne i bardzo małe czarne nasiona, które 
są jadalne. Miąższ jest miękki i ma słodki i delikatny smak oraz przyjemny zapach. Owoc 
bogaty w sole mineralne.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do łączenia z Yofree SA (półprodukt w proszku do lodów jogurtowych, bez dodatku 
cukru).

Variegato 
Dragon 
fruit zero
Bez dodatku 
cukru

Kod

19VCG0075

Opakowanie

Puszka 3 kg – karton 12 kg

Dozowanie

Według 
uznania

Opis
Variegato o bardzo intensywnym i utrzymującym się smaku ciemnej czekolady z ziarnami 
mikrokapsułek cukru trzcinowego, co na podniebieniu daje odczucie chrupkości i pełności.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Do urozmaicenia czekoladowego gelato przygotowanego z Moro Grezzo.

Variegato 
Cioccolato 
grezzo
Z mikrokapsułkami
cukru trzcinowego

Nowość 2024



Kod

21SBS018

Opakowanie

worek 2 kg, 10 worków w kartonie

Dozowanie

400 g/Kg

Opis
Pomysł na produkt pojawił się przypadkowo. Produkt powstał, aby pomóc producentom 
lodów tworzyć lody o smaku giandui w prosty i szybki sposób. Można go przygotować z 
wodą lub mlekiem do smaku.

 www.disaronnoingredients.com

Uwagi techniczne
Świetny sam w sobie i szybki w przygotowaniu.

Super
Gianduia
Bezglutenowy 
przysmak

Nowość 2024





Via IV Novembre, 12 – 36077 Altavilla Vicentina (VI)

+39 0444 333 600 - www.disaronnoingredients.com - info@disaronnoingredients.com

Zeskanuj kod QR, aby otrzymać 
aktualne katalogi wszystkich 

naszych marek


