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El helado en su belleza absoluta

Anselmi es una auténtica historia de excelencia. En una
Padua de finales del siglo XIX, en el fervor de un mundo
que cambiaba y revolucionaba sus fronteras, nace una
empresa pionera en la investigacion y exploracién del
sabor de los ingredientes para los helados artesanales.
Este conocimiento se ha unido un nombre, Anselmi, que
se ha fransmitido de generacion en generacion, gracias
a la figura femenina, tenaz y decidida, de la sefora
Anselmi, que ha liderado, durante mas de 60 anos, el

negocio familiar.



La atencién en la calidad, el cuidado meticuloso
de cada ingrediente, asi como su pureza, siguen
siendo hoy el corazén y fuerza motriz de una
marca que se distingue por la excelencia de
sus productos. Por medio de la colaboracion
con el Instituto de las Excelencias Italionas
(Istituto delle Eccellenze Italiane), la empresa
se ha distinguido como la unica en realizar una
identificacion exacta del perfil aromatico de
los ingredientes para garantizar la calidad, sin
comprometer el servicio a los mdas prestigiosos

Maestros Heladeros.
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Afno de fundacién de la histérica empresa,
Anselmi ha sido capoz de innovarse e
innovar el mundo de los helados artesanales
italianos, estando siempre a la vanguardia
con un espiritu que por naturaleza mira al
futuro. Fortunato Anselmi funda su empresa

importadora de especids y vainilla en Padua.

Las especialidades de Anselmi,
~como Gran Visir, Vanigliata
Bianca y Zabajone Riviera se

destacan como  ejemplos de

helados innovadores. -

-

Inician los primeros frabajos
de investigacion: sobre los

almidones para pudin y la

famosa “Crema Leone”.
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1939

Se producen los primeros
neutfros y bases para dar

cremosidad al héla(_:l_o. i

1966

La compaiia crece e

infroduce la Familia de

1956

bases Paster, Pastervan,
Ademds de las cremas, =

Pastermilk.
Anselmiz==AiRICIa = Sco =10

produccion de Cremolada

para Sorbetes. _ B

Las Especialidades Anselmi vuelven a la vida con-

una nueva gama compuesta por pasta 100% buFi:‘_ﬁr','_' :

‘ademas de la innovacion dplicodq a sus productos.

tradicionales principales, hacnendolos idc‘meos =
para todos los profesionales de1 sec’ror que asplran

ala excelencm en los helados




Pasta 100% “Pistacchio Verde di Bronte DOP”

Pastal100% pura con saborintenso a “Pistacchio Verde di Bronte DOP”;
es un producto certificado DOP (Denominacion de Origen Protegida).
Particularmente conocido por su aromaticidad, el Pistacho jVerde
de Bronte es una fruta seca que gracias a las condiciones del suelo
mineral y volcanico donde crece, conserva todas sus caracteristicas
naturales que potencian su sabor; haciéndolo perfecto paralesta
pasta y altamente versatil para fines de heladeria.

PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP”



PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP” NC

Pasta 100% “Pistacchio Verde

di Bronte DOP” NC

Con un sabor intenso y de gran versatilidad en su
utilizacion, el “Pistacchio Verde 'di:Bronte DOP” NC
(Denominacion de Origen Protegida No Clorofila) no

contiene ninguna adicion de clorofila, pues su color es

tfotalmente natural, con unatendencia almarron claro.

Es ademdas una pasta 100% pura, completamente

certificada DOP.
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1 - CANTIDAD
CODIGO DESCRIPCION g por kg de mezcla EMPAQUE FORMATO
292563AN | Pasta 100% “Pistacchio Verde 80/100 yat Bl
di Bronte DOP” NC 3 kg < Noe 5
292561AN Pasta 100% “Pistacchio Verde 80/100 gr i 6 x 1 kg

di Bronte DOP" NC 1 kg




Un verdadero simbolo de la reposteria italiana es el
“Pistacchio Verde di Bronte DOP” (Denominaciéon
de Origen Protegida). Es una excelencia originaria
de Sicilia, de la provincia de Catania, que ha sido
reconocida y certificada con la Denominacion de

Origen Protegida por el Consorcio Especial para la
Proteccion del “Pistacchio Verde di Bronte DOP”.
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La cosecha de la planta Pistacea Vera que da
origen a este preciado tfipo de pistacho se realiza
cada dos anos. Dicha planta da sus primeros

frutos solo después de diez afnos desde la primera
plantacion, y es cultivada especificamente a los
pies del volcan Etna, en los municipios de Bronte,

Adrano y Biancavilla; por tal motivo el Pistacho j U \

Verde de Bronte es excelentemente reconocida

\ /41

tanto en ltalia como en el extranjero.

El pistacho de Bronte, por su singularidad, es el
ingrediente perfecto para un exquisito helado casero,

pues entrega en el producto acabado con toda la
infensidad y aroma puro de su fruto.



Nocciola Piemonte |.G.P.

Pasta  Pura. de Nocciola Piemonte: LS
(Indicacion Geografica Protegida)gconiun
aroma noble e intenso, €s. un  producto
certificado  IGP ' (Indicacion. iGeografica
Protegida) con  garantid' de’ calidad’

autenticidad de la materia prima.

NOCCIOLA PIEMONTE |.G.P.



Durante muchos anos, Anselmi ofrece este prestigioso
producto certificado, pues es ideal para elaborar
un helado de sabor intenso. La avellana “Tonda
Gentile Trilobata” (Redonda Gentil Trilobulada)
del Piamonte, es la unica que posee la Indicacion
Geogrdfica Protegida desde 1993. Se cosecha en las
provincias de Cuneo, Astiy Alessandria en un terreno de
aproximadamente 7100 hectdareas, capaz de producir
150.000 quintales por ano.

Altamente digerible, la avellana del Piamonte |.G.P. es
un alimento rico en Acido oleico que protege contra
el colesterol y contrarresta el envejecimiento, por las
propiedades antioxidantes de la vitamina E que conftiene.
Es un ingrediente capaz de mantener un excelente
aroma e intensidad incluso después del tostado, y de
otorgar al helado artesanal un sabor verdaderamente
inconfundible.




LECHE DE ALMENDRAS DE AVOLA

CODIGO
292523AN

Leche de Aimendras de Avola

Pasta 100% pura. Se produce con los mejores
cultivares del mercado, es decir las almendras
provienen de las zonas mas soleadas de Sicilia:
las provincias de Siracusa y Ragusa. Con un
sabor delicado, naturalmente sin gluten, este
es un ingrediente perfecto para hacer helados y

granitas.

CANTIDAD
DESCRIPCION g por kg de mezcla | EMPAQUE FORMATO
Avola AlImond Milk 3 kg 80/100 gr Lata 3 kg




Anselmi, para su pasta pura, elige las mejores
almendras del mundo, los cultivares Pizzuta,
Fascionello y Corrente de Avola que confluyen en la
denominacion de “Almendra de Avola”.

—

Dotada abundantemente de antioxidantes y fibra, es
tfambién uftil para prevenir problemas cardiovasculares.
La almendra de Avola es un ingrediente naturalmente
libre de gluten, y su sabor dulce y particular la hace
perfecta para elaborar helados y granitas caseras con
un sabor delicado y auténtico.




Granos de Turron

Con un sabor auténtico y elaborado con nobles
materias primas, el producto “Granos de
Turron” comprende el sabor completo del turron
artesano. La fusion entre el pistacho picado, la
avellana y la almendra, conforman este opfimo
ingrediente para el Maestro Heladero que elige
ofrecer un helodo rico' en sabor e historia, Yy
naturalmente delicioso:.
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; y CANTIDAD
CcODIGO DESCRIPCION g por kg de mezcla | EMPAQUE

211003AN Chicchi Torrone 3 kg 50/60 gr Lata

FORMATO
3 kg

GRANOS DE TURRON



Cafe

El café Anselmies una pasta disenada para hacer un excelente helado
con sabor a cafe expreso italiano. Este sabor se hace posible gracias a
la seleccion de ingredientes simples y completamente naturales: cafe,
dzucar, cacao y azucar caramelizada. La presencia/de pectina, que
es un espesante de origen natural, facilita la utilizacion del producto.

B Anselmiha seleccionado solo las mejores materias primas para hacer
_-"un_ helodo de cafe rico en sabor, respetando la mejor tradicion de
helddos italianos.

)

I' ) 4 i
. ' k7 s | |
'I'. ==t ' | ._..___-_ f _':‘-. : e A S
J -#1'- N
CANTIDAD
CODIGO DESCRIPCION gporky domescla 'EMPAQUE  FORMATO

217001AN Coffee 1 kg 80/100 gr Lata 6 x 1 kg










